OLI D'OLIVA VERGE EXTRA
GERMANS BARBIER
CLOS MOGADOR

ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA
HERMANOS BARBIER
CLOS MOGADOR

DESCRIPCION:
Aceite de oliva virgen extra de las variedades: arbequina, empeltre y

rojal

Color amarillo paja brillante.

Aroma intenso a tomates y citricos.

Este aceite se ha obtenido mediante extraccion en frio.

Tiene una acidez baja y un postgusto muy largo y agradable.

Los olivos estan plantados entre las vifias de CLOS MOGADOR vy sus
tratamientos son respectuosos con el medio ambiente, igual que las
cepas de la finca.

PRODUCCION: 1.000 botellas de 0,50 cl.

CONTACTO:

Cami Manyetes s/n 43737 Gratallops ESPANA
Tél: 977 83 91 71 Fax :977 83 94 26

e-mail: closmogador(@closmogador.com




