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El Priorat, y especialmente Cratallops, es un lugar muy especial para mi:
Pasé alli cerca de un mes (casualmente estuve trabajando en otra bode-
ga durante la vendimia) y, con un diccionario en la mano alla donde iba,
aprendi espafiol por mi cuenta. Acababa de pasar unas semanas viajando
por parte de Espafia y lo que aprendi en ese poco tiempo fue que este pais
era un lugar especial y que aprender el idioma me abriria un mundo mas
grande. Fue mi primera inmersi6n en un pais donde la lengua, la comiday
la cultura eran nuevas para mi, y fue muy estimulante.

Ese afio visité Clos Mogador (jy al afo siguiente también!), pero de eso hace
ya bastante tiempo. Desde entonces, he trabajado en muchas ciudades de
muchos paises del mundo, pero el acceso a estos vinos era bastante limita-
do, por lo que tenia pocas oportunidades de comprarlosy servirlos, y mucho
menos de probarlos.

Mi primera introduccion a los vinos del Priorat tuvo lugar hace casi 20 afios,
unos afios antes de que pasara una temporada en la regién y en una época
enlaqueadn erarelativamente nueva en el mundo del vino. Todo lo que re-
cuerdo es potencia: fruta profunday oscura, y vinos inmensos, melancélicos
y poderosos. Durante mi estancia allf, vi un lado diferente: la elegancia que
equilibraba esta potenciay, lo que es mas importante, la increible y conmo-
vedora gente catalanay sudedicaciény duro trabajo en el cultivo de las uvas
y la elaboracién del vino.

Me han dicho que la ahada 2020 fue dificil. A pesar de los rendimientos
mas bajos de lo normal, no hay duda de que el cambio hacia una agricultu-
ra regenerativa y la promocion de la biodiversidad en los vifiedos -creando
masviday energiaenlos vifiedos- estd dando sus frutos en el producto final.

Fue muy divertido catar este vino y volver a él a lo largo de una velada, des-
cubriendo cada vez algo nuevo en la copa. Aunquejoven, este vino es extre-
madamente accesible y agradable ahora, fresco y rebosante de bayas rojas
y negras maduras. La textura es voluptuosa, plena y los taninos son firmes
pero no abrumadores. Hay incluso un toque de cuero, especias y tierra que
equilibra maravillosamente la fruta. No hay duda de que este vino se hara
més complejo con el tiempo.

Linda Milagros Violago
Sommelier restaurante CANLIS, Seattle, USA
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VINYA CLASSIFICADA

NOMBRE: CLOS MOCADOR

BODEGA: CLOS MOGADOR S.L. (1979)
DIRECCION: Cami Manyetes s/n 43737
GRATALLOPS. TEL.: 977 839171

E-Mail: closmogador@closmogador.com
PROPIEDAD FUNDADA EN: 1979
INSTALACIONES: especializadas para
pequenas vinificaciones y crianza

TIPO DEVINO: Reserva

PROCEDENCIA DE LA UVA: solamente de
nuestra finca CLOS MOGADOR
PRODUCCION: 21.000 bot.

DISTRIBUCION: internacional y nacional
(Europa, E.U., China, Japén, Australia...)
DENOMINACION DE ORIGEN: Priorat D.0.Q.
VARIEDADES DE LA UVA: 45% garnatxa,
29% carinyena, 16% syrah, 10 % cabernet-
sauvignon

SUPERFICIE DE VINEDO INSCRITA: 20
hectareas

ZONAS DEL VINEDO: montafias 350 metros
de altitud aprox.

ELABORACION Y CRIANZA: Solamente
levaduras autdctonas 30% de rapa,
maceracién a 35- 65 dias

TIEMPO EN BARRICA: Envejecimiento 100%
en foudres de 2.000 |. durante 18 meses.
TIEMPO EN BOTELLA: embotellado a finales
dejuliode 2022

GRADO ALCOHOLICO: 15%

ACIDO TARTARICO: 5,6 g/l

ACIDEZ VOLATIL: 0,85 g/|

ANHIDRIDO SULFUROSO TOTAL: 60 mg/l
AZUCARES RESIDUALES: 0,8 g/l

TIPO DE BOTELLA: bordolesa



