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A Catalunya tenim la sort de comptar amb moltes regions de vins,
moltdiverses, riques en varietats i terroirs. Pero quan em demanen
un vi que la representi, probablement Clos Mogador sigui per a mi
el vi que expressi millor la identitat de Catalunya.
Clos Mogador simbolitza el ressorgir de la zona viticola tan arida
que s’havia anatabandonantique ara aconsegueix les millors pun-
tuacions internacionals.
Es la historia d’'una familia que ha liderat els reptes del Priorat dels
anys 80 i segueix liderant les inquietuds actuals; la del compromis
amb la cura de I'entorn, la regeneracié de la terra i una agricultura
que acompanya en comptes d’'intervenir-hi.
També és un paisatge, una vinya iconica, cuidada com una joia al
seu estoig de llicorella, boscos i muntanyes.
Es el mediterrani embotellat, l'esséncia de Catalunya concentrada
en una copa.
L'anyada 2021 va ser un respir entre I'anyada 2020, rebatejada “dos
mildiu” i les dues anyades posteriors marcades per greus sequeres.
Una anyada relativament fresca que ens dona un vi amb un carac-
ter continental inusual al Priorat.
La voluntat de René amb els anys ha estat la de vinificar vins més
frescos, amb un impacte de la fusta molt menys present, amb més
protagonisme de la garnatxaila carinyena, tot aixo perqué gaudim
d’un vi més pur, concentrat i subtil alhora.
Aquest Clos Mogador 2021 és tota delicadesa al nas. La fruita és
fresca, les herbes aromatiques mediterranies refinades.
La boca en canvi és profunda, amb una textura setinada i una sub-
jeccié mesurada.
Una raresa que emociona des del seu inici, només el preludi de la
magnitud que assolira.
AUDREY DORE
Somelier en cap del Celler de Can Roca (Girona, Espanya)
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VINYA CLASSIFICADA

NOM: CLOS MOGADOR
CELLER: CLOS MOGADOR S L. (1979)
ADRECA: Cami Manyetes s/n 43737
GRATALLOPS

TEL.: 977839171

E-Mail: closmogador@closmogador.com
PROPIETAT FUNDADAEL: 1979
INSTAL-LACIONS: especialitzades pera
petites vinificacions i crianga

TIPUS DEVI: reserva

PROCEDENCIA DEL RAIM: tan sols de la
nostra finca CLOS MOGADOR
PRODUCCIO: 35.000 amp.
DISTRIBUCIO: nacional i internacional
(Europa, EE.UU., Xina, Japé, Australia...)
DENOMINACIO D’ORIGEN: Priorat D.0.Q.
VARIETATS DE RAIM: 45% garnatxa,

29% carinyena, 16% syrah, 10 % cabernet-
sauvignon

SUPERFICIE DE VINYA INSCRITA: 20
hectarees

ZONES DE LA VINYA: muntanyes de 350
metres d’altitud aprox.

ELABORACIO: Només llevats autdctons
30% de rapa, maceracié a 35-65 dies
CRIANCA: Envelliment: 100% a foudres de
2.000 |. durant18 mesos.

DATA EM BO TE LL AT: finals de juny de 2023.
GRAU ALCOHOLIC: 14 %

ACID TARTARIC: 5,4 g/|

ACIDESA VOLATIL: 0,90 g/|

ANHIDRID SULFURGS TOTAL: 90 mg/|
SUCRES RESIDUALS: 0,7 g/I

TIPUS D’AMPOLLA: bordelesa



