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La aventura de Manyetes empieza en 1999 y dura hasta hoy. Su evolución 
ha sido impresionante. Empezamos elaborando un vino para un amigo 
belga, Luc van Iseghem, que poseía un viñedo en la partida Manyetes en 
la zona de Gratallops. Su vino se llamaba Clos Manyetes, y fue registrado 
con ese nombre.

Se trataba de un terreno de 6 hectáreas que plantamos con garnacha, 
syrah y un poco de cabernet. Para mejorar más rápidamente este vino se 
alquiló una parcela colindante plantada de cariñena en coster -en pen-
diente pronunciada- el año 1974.

Con el tiempo las plantaciones de garnacha, syrah y cabernet se vinifi-
caron con el nombre de Solertia por otro propietario. Mientras que Clos 
Mogador alquiló el viñedo de cariñena elaborando con él el primer Vi de 
Vila1 de Gratallops (añadas 2007 a 2017). Conociendo su gran potencial, en 
2018 Clos Mogador compró la totalidad de la parcela de cariñena, junto 
con otra colindante plantada en 1961/62 (5 hectáreas aproximadamente). 
Y evidentemente adquiriere también la marca Manyetes.

Nuestra apuesta por este viñedo es para nosotros irracional y emotiva, 
ya que es muy poco productiva y tiene condiciones climáticas muy duras. 
Pero a cambio, expresa como muy pocos lugares la transparencia de su 
terruño y por lo tanto da lugar un vino único y excepcional.

A partir de 2018 proyectamos el vino de Manyetes como Vi de Paratge2 para 
que con el tiempo llegue a ser candidato a Gran Vi de Vinya Classificada4.

Evidentemente dejaremos que otros Vi de Paratge surjan en Manyetes con 
nosotros, ya que este paraje, con un buen control, llegará a identificarse 
con el auténtico potencial armónico del Priorato.

René Barbier Ferrer

1 VI DE VILA. Area identificada y delimitada del territorio de la DOQ Priorat bajo la 
nomenclatura “Vi de Vila”.
2 VI DE PARATGE. Area identificada y delimitada de los territoirios del “Vi de Vila” 
bajo el correspondiente nombre del paraje.
3 VI DE VINYA CLASSIFICADA.  Viñedos identificados y delimitados del territorio de 
la DOQ Priorat que constituyen una unidad geográfica homogénea.
4. GRAN VI DE VINYA CLASSIFICADA.  Viñedos viejos identificados y delimitados 
del territorio de la DOQ Priorat que constituyen una unidad geográfica homogénea.



2020 any de contrastos. Un any amb un principi de 
cicle molt abundant en pluges, un regal per a les 
nostres terres. També va ser un any d’aprenentatge 
amb l’aparició de malalties menys corrents a les 
nostres terres. Vam perdre una mica de flor, vam 
treballar de valent fins ben entrat el mes de juny. 
A finals d’aquell mes, un canvi radical en el clima, 
un estiu sec i calorós, però a diferència d’altres 
anys les plantes no van patir d’estrès, vam poder 
arribar a l’època de verema amb un raïm que va as-
solir fàcilment una bona maduresa. Amb tot això, 
hem aconseguit un vi amable, equilibrat. Espero 
que el gaudiu.

René Barbier Meyer, 
enólogo de la bodega Clos Mogador



CELLER: CLOS MOGADOR S.L. (1979)
DIRECCIÓ: Camí Manyetes s/n 43737 GRATALLOPS
TEL.: +34 977 839 171
E-Mail: closmogador@closmogador.com
VI ELABORAT PER PRIMERA VEGADA: 1999
INSTAL•LACIONS: Especialitzada en petites 
vinificacions i criances.
TIPUS DE VI: Reserva
PRODUCCIÓ: 1.400  ampolles.
DISTRIBUCIÓ: Internacional i nacional (Europa, 
USA, Xina, Japó, Australia...)
DENOMINACIÓ D’ORIGEN: Priorat D.O.Q.
VARIETATS DE RAÏM: 100% Carinyena
SUPERFICIE DE VINYA: 10 hectàrees
ZONES DE LA VINYA: Muntanyes de 250 metres
CRIANÇA
ELABORACIÓ I CRIANÇA: Només llevats 
autòctons 
ENVELLIMENT: un any en bóta de roure de 600 l. 
i 4 damajuanes i  8 mesos a damajuanes
TIPUS DE ROURE: dels millors boscos d’Europa
TEMPS EN AMPOLLA: Embotellat el novembre 
de 2022
GRAU ALCOHÒLIC: 15% 
ÀCID TARTÀRIC: 5,9 g/l 
ACIDESA VOLÀTIL: 0,76 g/l
ANHÍDRID SULFURÓS TOTAL: 52 mg/l
SUCRES RESIDUALS: 0,4 g/l
TIPUS D’AMPOLLA: Bordelesa


