Devigne en cave

Billetde vendanges

DanslePriorat
avec René Barbier

ParJérémy Cukierman
Master of Wine et directeur
dela Kedge Wine School

“Apeine
installé,
ilappelle
sesamis

et les fait venir
surcesterres
sauvages »

U ne ruine, des vieilles vignes, la chaleur et le
schiste. C’est dans ce décor sauvage que va
renaitre le Priorat. Nous sommes en 1979 lorsque
René Barbierretourne dans cette zonerecluse de
la Catalogne, a 50 km au sud-ouest de Barcelone,
ouilvenait enfant marcher avec son pére.

ATlépoque, il est commercial pour la famille
Palacios. Il recherche un lieu pour faire son
propre vin avec sa famille et ses amis. Il explore
larégion et tombe surle Mas del’'Hort del Piquer,
une batisse enruine avec un potager attenant, ou
poussent tant bien que mal quelques légumes,
et une petite vigne. Aucun chemin mene a ces
coteaux escarpés. Tout est a reconstruire. René
Barbier fonce. Il a sentila puissance du lieu. Aidé
par ses beaux-parents, il achéte la maison déla-
brée qu’il rebatit pierre apres pierre et rebaptise
Clos Mogador. Il replante de la vigne dans I'am-
phithéatre qui domine la maison.

A peine installé, il appelle ses amis et les fait
venir dans le Priorat. Ils sont nombreux a le
rejoindre etaacquérirdesterres: son fidéle com-
pagnon Alvaro Palacios, le professeur d’cenologie
JoséLuis Pérez, Fernando Garcia, Daphne Glorian
etd’autres douxréveurs. Chacunaurasonclos. Le
groupe d’idéalistes a trouvé son eldorado.

Pourtantlarégionsevide. Autrefois encensé, ce
vignoble ne fait plus réver. Les revenus des rares
viticulteurs sont tres faibles. Rien qui n'effraie le
jeune Barbier et ses amis. Ils vont d’abord créer
un modeéle coopératif et vinifier leurs raisins
ensemble, méme si chacun conserve sa propre
étiquette. En1989 et 1990, il n'y a qu'un vin mais
neuf étiquettes différentes. En 1991, ils ont tous
choisileur méthode d’élevage mais c’est encore
un assemblage. Apprendre ensemble pour que
la symbiose donne l'impulsion.

En 1992, chacun fait son propre vin. Cette
méme année Gault & Millau sort un dossier spé-
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cial Espagne al'occasion des Jeux olympiques de
Barcelone. Le journaliste Pierre Crisol a gotté le
vin du Clos Mogador et décide de se rendre sur
place pour ce numéro spécial. Il n'y a pas d’élec-
tricité, c’est le Far West, mais le charme agit et le
journaliste raconte I'histoire singuliére de René
Barbier. Lagraine est plantée. De grands somme-
liers suivront etle bouche-a-oreille ferale reste.

Il y a aujourd’hui prés de 2 000 hectares en
production danslarégion ; la seule avec la Rioja
a avoir été classée Denominacién de Origen
Calificada. Le réve de René Barbier est devenu
réalité. Certains sont restés, d’autres sont partis,
maislavigne aretrouvé sa place dansces paysages
sauvages.

Les vins sont la pour raconter cette renais-
sance. En premier lieu, le millésime fondateur,
1989. Les vignes sont alors toutes jeunes et le vin
issudel'assemblage des différents domaines. Illa
été déclassé n'ayant pasle titre alcoolique requis.
Il'y a encore du cabernet-sauvignon dans I'as-
semblage et 100 % de fhts neufs. Pourtant, le ter-
roir parle déja. Ilyadesnotessalines, telluriques,
de sous-bois et d'olive noire. Labouche est vive et
acidulée.

Méme profondeur, avec un surplus d’'élégance
sur d’autres témoins plus récents. Le priorat
ElsEscurcons 2016 du Mas Martinet notamment,
issu du vignoble le plus haut du Priorat. Un vin
tres frais, fin, floral et sanguin, avec un tanin
poudré. Méme constat pour le priorat Finca Dofi
2019 d’Alvaro Palacios, issu de trois lieux-dits
escarpés sur la commune de Gratallops, avec
sa trame aérienne, ses ardmes de garrigue et sa
force tellurique qui rappelle la nature sauvage
dulieu.

Trois vins qui racontent les trente glorieuses
du Priorat, ou ces hommes et ces femmes ont vu
I'Eden dans un tas de ruines et le schiste catalan.
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