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Adéguster
Alfavin organise du 24 au
26 novembre un week-end
a la découverte des vins d'Italie
et d’Espagne. René Barbier
présentera ses crus
le 24 novembre a VAuberge
communale d’Echandens (VD).
Evénement payant.
Plus d'informations
surwww.alfavin.ch

Boire et manger

| LE TEMPS WEEK-END

L'alchimistle
du Priorat

L’excellence de sa production a
fait de René Barbier une figure
incontournable de lappellation
catalane. Rencontre avec

le fondateur de Clos Mogador
avant sa visite le 24 novembre

a Echandens (VD)

PAR SEBASTIEN LADERMANN

D Qualité et quantité font rare-
ment bon ménage. L'adage pré-
vaut également en matiére de vin.
AinsiI’Espagne, premier produc-
teur mondial par sa surface de
production et deuxiéme par son
volume, fait figure de mastodonte
4 'image pas toujours flatteuse.
Les choses ont évolué et laréalité
gavere désormais plus contrastée,
avec plusieurs régions qui tirent
remarquablement bien leur
épingle du jeu grice  la ténacité
de vignerons inspirés.

Parmi elles, le Priorat, appella- :

tion de quelque 1000 hectares
située au sud-ouest de Barcelone,
proche de Tarra-
gone. Un confetti
a I'échelon natio-
nal, qui bénéficie
de conditions
exceptionnelles
pour la culture de
la vigne, déja
reconnues du
temps des
Romains. Entouré
de montagnes
escarpées for-
mantunebarriére
natyrelle, le Priorat se compose
de nombreuses vallées étroites et
de collines abruptes pouvant
culminerjusqu’a 600 metres. Une
altitude qui renforce l'amplitude
des variations thermiques entre
lejour et lanuit, condition essen-
tielle a la bonne maturation des
baies, et une topographie qui
impose bien souvent de cultiver
en terrasses, et doncalamain, un
sol d’éboulis schisteux danslequel
la vigne doit plonger profonde-
ment ses racines pour se NOUrrir.
«Toutesles caractéristiques d'un

terroir d’exception», résume
sobrement René Barbier.

Un fantastique potentiel viticole,
totalement ignoré a la fin des
années 70, que ce trentenaire per-
coitalorsavec quelques amisvigne-
rons et qu'il se met en téte d'exploi-
ter. «A I'époque, nous étions bien
seulsay croire. Les habitants dela
région désertaient les villages,
allaient chercher ailleurs un avenir
meilleur. C’est dans ce contexte
quavec ma femme Isabelle, dan-
seuse de profession, nous nous
sommes établis ici, avec pour tout:
bagage notre conviction et une
envie de construire une histoire.»
Dix ans d’intense labeur, a travail-
ler les sols sans mécanisation et a
conduirelavigne en favorisantune

“biodiversité essentielle a ses yeux,
seront nécessaires avant la pre-
miére vendange, en 1989.

Reléve assurée

Prés de trente ans plus tard, la
barbe du soixante-huitard gri-
sonnemais'énergie et les convic-
tions s’avérent toujours aussi

présentes. Le domaine compte
désormais de nombreux hectares
supplémentaires, acquis au fil des
opportunités, et René Barbier
peut désormais sappuyer sur ses
fils Christian et René venus
I'épauler.

Le premier, véritable encyclo-
pédie botanique, s’attache a
accompagner tout aulong de 'an-
néelavigne selonles principes de
la biodynamie. «Je trouve dans la
nature environnante tout ce qu’il
me faut pour renforcer les
défenses du végétal et, si néces-
saire, combattre les maladies.
Cette approche implique cer-
taines contraintes, comme un
suivi permanent des vignes pour
déceler l'apparition d’un pro-
bléme le plus tot possible et des
traitements effectués de nuit
pour éviter que la chaleur en
réduise l'efficacité, explique
Christian Barbier. Mais ¢a fonc-
tionne trés bien avec le climat qui
estlendtreici.» Quant au second,
René fils donc, il est en charge de
la vendange et de la vinification.

«A la fin des années
70, nous étions bien
seuls a y croire.

Les habitants de la
région désertaient
les villages, allaient
chercher ailleurs
un avenir meilleur»

RENE BARBIER, VIGNERON

René Barbier a vu
un de ses vins
crédité d’un trés
flatteur 99/100
par le critique
Robert Parker. (DR)

Des opérations qu’il connait bien
pourles mener conjointement sur
le domaine qu’ila créé en parallele
avec sa femme, Sara Pérez, ceno-
logue reconnue. «<Mes enfants en
savent beaucoup plus que moi,
prétend humblement le
patriarche. L'avenir du domaine
est désormais entre leurs mains
etjai confiance!» A lesvoir échan-
ger avec leur pére, pas sr que
I'immense expérience paternelle
leur soit complétement inutile.

De plus en plus chaud

La famille Barbier produit plu-
sieursvinsissus de parcelles mor-
celées qui nécessitent, pour les
découvrir, d’arpenter la région
dans ses grandes largeurs.
Prendre place dans l'antédiluvien
4x4.de René Barbier pour faire le
tour du domaine permet de
prendre pleinement conscience
du travail effectué dans cet envi-
ronnement ala beauté sauvage et
rude. Le soleil grille la végétation
qui, bien souvent, ne voit pas une
seule goutte de pluie de tout I'été.

«Les conditions climatiques font
souffrirla vigne, ce quiinduit des
rendements tres faibles. Exacte-
ment ce que nous recherchons
dans une optique qualitative»,
observe le vigneron. Avant d’ajou-
ter, en frongant quelque peu les
sourcils: «Ilfaut cependant recon-
naitre que le.végétal a ses limites.
Avec des températures toujours
plus élevées, nous devons trouver
des solutions nouvelles. Parmi
elles, I'exploitation des versants
dont I'exposition au nord permet
de gagner en fraicheur, ainsi que
la plantation d’anciens cépages
locaux 4 I'acidité naturelle plus
marqueée.»

Note supréme

Leskilometres s'égrenent lente-
ment sur les chemins caillouteux
et étroits qui maillentle domaine.
Clos Mogador, bien siir, mais éga-
lement Espectacle, Manyetes ou
encore Nelin défilent; autant de
vins différents qui concrétisent,
chacun 4 leur maniére, la volonté
de tirer le meilleur de ces terroirs
exceptionnels en ne comptant ni
les heures, ni la peine. Car tout,
ici, s'avére réalisé a la main. Des
travaux menés alavignejusqu'aux
tables de tri ou les baies sont
minutieusement inspectées.

Une quéte d’excellence
aujourd’hui largement saluée,
grice notamment aux notes attri-
buées par Robert Parker aux vins’
deBarbier. «<On nel'a pas cherché,
maisilnous a toujours bien notés.
Le 99/100 consacrant L’Espec-
tacle 2004 a été le coup de projec-
teur supréme. Mais pour I'anec-
dote, cen'est pasmoi quiai soumis
une bouteille au célebre critique,
mais un amateur américain...»,
glisse le vigneron, un sourire aux
levres.

René Barbier entretient des
liens particuliers avec la Suisse,
puisque c'est ici que s'est écoulée
sa toute premiere production
grace a Giorgio Loparco. Un
caviste bien inspiré —aujourd hui
relayé par son fils Jean-Daniel, a
l'enseigne d’Alfavin.ch — quilui fit

. confiancealors qu'il n'était encore

qu’un illustre inconnu installé
dansune région sans panache. Le
temps a passé mais l'amitié est
restée bien vivace. Clest ainsi que
le vigneron viendra en personne
animer une verticale de Clos
Mogador (millésimes 92, 96, 00,
04, 08 et 12) le 24 novembre a
Echandens et qu'il sera également
présent les deux jours suivants
pour présenter ses vinslors d'une
dégustation saluant les grands
d’Italie et d’Espagne. s



