El Priorat se hizo famoso en su dia con vinos vigorosos. A menudo efa
la Cabernet Sauvignon la que le daba estructura. Pero ahora soplan
vientos frescos por los montes de pizarra de Tarragona. Los vinicultores
estan centrando mas su atencion en las variedades de cepa tradicionales,
enfocandose mas en la vivacidad y la mineralidad.
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Barcelona

ster Nin y Carles Ortiz esperan en

la plaza de Porrera, uno de los nue-

ve pueblos del Priorat, en el sur de
Cataluria. Mi destartalado Nissan asciende
penosamente hasta alli. "Nuestra bodega
es diminuta, mejor te ensefiamos los vi-
fiedos”, me susurra Ester, mirdndome con
ojos despiertos bajo una melena de rastas.
Vamos alla. Tras una docena de curvas en
la carretera a Falset, Carles dobla a la de-
recha por un camino rural. Durante kilo-
metros, las curvas de la pista serpentean
al borde del precipicio. Vamos subiendo
poco a poco hasta llegar al estrecho espi-
nazo de una montafia. "Mas d'en Cacador”,
comenta Carles. "Alli abajo se ve Falset y
alla enfrente, Porrera’. Mas den Cagador re-
sulta ser un puzle de majuelos inclinados.
Sus cinco trabajadores estan ocupandose



Vifiedo de Bodegas Torres
en la localidad de Porrera.

de la parcela mas elevada. Uno de elles di-
rige la mula por entre las hileras de vides,
arando. Los otros cuatro liberan cuidado-
samente las cepas con el azadén de mano,
como merecen, pues datan de 1905.

En un abrir y cerrar de ojos, Carles
despliega la mesa, la cubre con un man-
tel blanco y dispone las botellas vy las co-
pas. Ella acude con el sacacorchos. Ester,
endloga y bidloga del Penedeés, trabaja
para Daphne Glorian y su Clos Erasmus.
Con Nit de Nin, pues asi se llama el vino
del Mas, empez0d su proyecto propio en
2003. Desde entonces, la superficie ha au-
mentado. En 2008 se le sumo Carles con
Planetes, unas estrechas terrazas cerca de
Porrera plantadas de Garnacha desde el
ano 2000, y en 2007 le siguieron unos vi-
fiedos inclinados plantados de Carifiena.
Trabajan inicamente con estas dos viejas
variedades sobre los tipicos suelos de pi-
zarra, llamada llicorella. A lamanera biodi-
namicay con fermentacion espontanea.

Allf arriba salta a la vista la diversidad
del Priorat, con sus diferentes alturas so-
bre el mar y la cambiante orientacion de
sus laderas. Diversidad, profundidad y
singularidad de los viniedos y las vides
nos hablan desde el vino. Es la esencia
del cielo v la tierra, como ya apreciaban

los monjes cartujos del convento de Scala
Dei (escalera de Dios). En el extremo sur
de la Denominacion de Origen Califica-
da (el Priorat, junto con La Rioja, son las
Unica regiones espafiolas que han logrado
esta distincién, en catalan DOQ), en la co-
marca de Bellmunt, se halla Mas d'en Gil,
una preciosa finca a 300 metros de altitud
con olivares, plantaciones de almendros y
avellanos, v 45 hectareas de vifia. Un oa-
sis en el arido Priorat. Cuando yo llego,
Roland Ulrich, aleman asesor en biodi-
namica y compost, esta comprobando la
evolucion de la temperatura en tres enor-
mes montones de compost. Desde que
Marta Rovira lleva la finca familiar con
mucho encanto e intuicién, se orienta de-
cididamente hacia lamaxima calidad, tan-
to en los vifiedos como en la bodega. Alli
solo ha introducido cubas. Su Coma Vella
Blanco 2012 encarna esta transformacion
de la manera mas clara, con textura sedo-
sa, mucha elegancia y matices minerales.

Renacimiento tardio

El Priorat le debe el despertar de su
largo suefio a René Barbier. Ya en 1979
adquirié, junto con su mujer, Isabelle, el
primer trozo de tierra junto a Gratallops
que seria el germen de Clos Mogador.




PRIORAT

Alvaro Palacios posa en su
vifiedo en el afio 1995, cuando
salié al mercado la primera afiada
de su ya legendario L'Ermita.

Siempre dispuestos a compartir su pasion
por el vino, el arte y la naturaleza, invita-
ron a una panda de amigos. Con la afiada
de 1989, lanzaron juntos el renacimiento
del Priorat. Desde el principio, a René le
parecié sospechoso el monocultivo. Ast
que se afano por plantar por todas partes
olivos, almendros y arboles frutales entre
las terrazas de sus vinas. Ahora planta tri-
go entre las hileras de vides y un mulo tira
del arado. Mientras que su hijo Christian,
de 22 afios, se dedica enteramente alana-
turaleza y la vinicultura, su hijo René, que
ahora tiene 41, se convirtid pronto en el
complice de su padre. Juntos han llevado
a cabo proyectos magnificos, como Man-
yetes y Nelin. Pero la actual finura y equi-
librio de los vinos se debe al hijo menor.
Ademas ha realizado junto con su mujer,
Sara Pérez, proyectos tan interesantes
como Partida Bellvisos, La Vifia del Vuit y
Venus la Universal.

En el limite de Gratallops, una vieja
construccién de ladrillo con jardin amu-
rallado invita a entrar para tomar algin re-
frigerio. Mientras que en la parte izquierda
se puede degustar una cocina sencilla pero
excelente, la parte derecha alberga la bode-
ga de Clos Figueras. Debajo de ella, en una
antigua cisterna construida hace 300anos,




Desde el principio, a René

Barbier le pareci6 sospechoso
el monocultivo. Asi que se afané

en plantar por todas partes
olivos, almendros y arboles

frutales entre las terrazas de
sus vinas. Ahora planta trigo,

vy un mulo tira del arado.

maduran los vinos en condiciones ideales.
Christopher Cannon, comerciante en vi-
nos de nivel internacional, adquirié esta
finca de 18 hectareas en 1997 Los Barbier,
amigos suyos, se ocuparon de las vifias y
los vinos hasta 2008. Desde entonces es
Alain Graillo, vinicultor estrella de Crozes-
Hermitage, quien lo asesora. Ha llevado a
cabo un cambio de estilo: la Garnacha en
los vinos ahora estd empezando a hacer
justicia a su fama de Pinot Noir del Sur. En
todos los productores de calidad superior
se esta detectando esta tendencia a hacer
vinos mas finos, frescos y vivaces.

Con el viejo frescor

En la ladera de enfrente domina el
paisaje la moderna bodega de Alvaro Pa-
lacios. Con valor y arrojo, Alvaro sacé al
mercado la primera aflada de L'Ermita
hace 20 afios -mas cara que Vega Sicilia-.
Entonces comentd con descaro que lo
consideraba mejor vino, lo que no impide
que Alvaro siga puliendo tedos sus vinos,
incluido LErmita. En el transcurso de los
altimos siete afios, ha injertado todas las
plantas de sus vinedos propios entera-
mente con Garnacha y Samso6 (Carifiena).
Se acabaron la Syrah y la Cabernet. "Al
cultivar de modo ecolégico superficies

de mayor tamario, se puede comprobar
que las variedades locales son las mas
faciles de manejar’, observa. "Para mi,
en la copa ya no es importante el peso,
el cuerpo opulento del vino, sino el equi-
librio y el caracter refrescante” Mientras
Alvaro sigue considerando la afiada de
2012 como la mejor hasta la fecha, atin
podria superarla la rara anada de 2013,
con su sensacional emocién. Para em-
plear uvas de vifias mas jévenes, Alvaro
Palacios cred en 2007 el asequible Ca-
mins del Priorat. La crisis que comenzd
en 2008 favorecié que otros vinicultores
lo imitaran. De repente habia decenas de
vinos baratos del Priorat en el mercado
que despertaron una demanda nueva
y totalmente diferente -a la que esta re-
gidn no tiene capacidad de responder-. Y
tampoco puede ser éste el sino de una de
las regiones vinicolas mas espectaculares
del mundo. Como miembro del Consejo
Regulador, Alvaro trabaja para conferirle
una estructura de denominacion de ori-
gen adecuada, situando en un primer pla-
no los nombres de los pueblos y los del
catastro.

José Luis Pérez, uno de los pioneros de
la region, a partir de 1989 concibié Clos
Martinet como primer vino, a la manera

Arriba a la izquierda, Ester Niny
Carlos Ortiz (Familia Nin Ortiz),
en su viiiedo biodinamico

en Porrera. Debajo de ellos,
René Barbier, el artifice de

Clos Mogador. A la derecha,

la pareja de endlogos René
Barbier (hijo) y Sara Pérez.
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El joven aleman Dominik
Huber ha sentad nuevas ba-
ses en el Priorat con Terroir
Al Limit. Sus vinos de pago
representan de modo ejem-
plar el verdadero caracter,
mineral y vibrante, pero ala
vez tan distinto, del Priorat.
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bordelesa, y el Martinet Bru como segunda
marca. Su hija Sara cambid el concepto: de-
tras de cada uno de sus vinos hay unaidea
diferente, para la que eligid un lugar deter-
minado. Con Les Escurcons, Sara Pérez ha
devuelto la vida a una antigua vifia de altu-
1a. Un majuelo de los Tiempos Dorados del
Priorat, antes de la catastrofe de la filoxera,
cuando se exportaba vino con grandes
beneficios a la Francia afectada. Se trataba
de un vino varietal de Garnacha, como era
habitual entonces. “Cuando hice este vino
y lo probé por primera vez, me dije: Esto
no es un Priorat. Pero luego reflexioné y
me dije: Fijate, esto era lo que antafio plan-
taban y esperaban conseguir” A principios
de 1900 vinieron tiempos dificiles y prefi-
rieron plantar la mas fiable Carifiena en lu-
gar de Garnacha, més delicada. El estilo se
volvié mas ristico. "Y entonces llegamos
nosotros. Hicimos lo mismo, dijimos que
no a la Carifiena. Probamos con Cabernet,
Merlot y Syrah. Hasta el afio 2000, en que
las injertamos de Carifiena y Garnacha”. El
estilo va cambiando: los vinos se vuelven
cada vez mas auténticos.

Esto también se refleja claramente en
los vinos de Linfernal Todo empezo en
2003, cuando los conocidos vinicultores
franceses Laurent Combier, Peter Fischer

Vendimia €N un vifiedo de

:arn_acha dela bodega Mas
artinet entre Gratallops Y Falset
,_ :

y Jean-Michel Gérin se unieron para for-
mar el Trio Infernal y empezaron a hacer
vino en el Priorat con la ayuda de los end-
logos y vinicultores Pep Aguilar y Patri
Morillo. Después de 10 afios de experien-
cia, cambiaron el nombre de su bodega y
de sus vinos. Ademas de RIU, dos cuvées
de pueblo en tinto y blanco de Torroja,
ahora elaboran tres vinos varietales defi-
nidos con maravillosa claridad y de par-
celas concretas; y Aguilar Vinas Viejas, un
Carifiena de cepas antiquisimas con una
larga crianza y un inmenso cardcter.
También apuestan decididamente por
las cepas viejas de Carifiena de vifiedos
inclinados Raiil Bobet y Sergi Ferrer-Salat,
el mismo que cred en Barcelona la taberna
enologica de culto Monvinic. Su bodega
vanguardista parece flotar sobre las laderas
comoun dirigible v sus dos vinos deben su
frescor y mineralidad a cepas de hasta 110
anos de edad. Por ello, estos dos amigos
han elegido Porrera, la comarca que tiene
las pendientes mas empinadas del Priorat.
Con intencién de producir tan solo gran-
des vinos, este dto prescinde hasta hoy de
las uvas de sus terrazas recién plantadas.
También Cellers de Scala Dei aspira a las
alturas. El convento cartujo habia venido
extendiendo la vinicultura en el Priorat






