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RENE BARBIER,
BODEGUERO

Halogrado 100 puntos
parkerpara uno de sus
vinos de la comarca
tarraconense del Priorat.
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DE BOEING
A JET PRIVADO
Cuesta 522 millones de

euros. Es el jet mas caroy
mas grande del mundo.
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EL MERCADO DEL LUJO EN MOTOR
PORTADA

La tecnologia y los coches de alta
gama son los principales activos de
un sector que factur6 en 2014
865.000 millones de euros.

W

La marca del Escorpién rinde homena-

José Neves es el je al Fiat Abarth
padre de 695 en su 50 d
Farfetch, un aniversario.
portal de venta de Es el mas
ropa de lujo potente
valorado en 940 . Jjamas
millones de euros. construido.
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A SUBASTA

Joyasy obras de
arte de Lauren
Bacall salen a
puja. La venta
puede alcanzar
tres millones
de euros.

Antes fue un Boeing 747. *""ﬁy}
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HOTEL LOCANDA ROSSA

Situado en la
region toscana
de la Maremma,
destaca por su
ambiente
familiar.
Tiene solo 13
habitaciones.
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NUEVA FABRICA DE GUERLAIN
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CRONOGRAFOS

Vuelven los
monopulsado-
res. En marcha,
parada... Todas
las funciones se
controlan con
un solo botén.
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La maison francesa inaugura en
Chartres su nuevo centro de produc-
cion de maquillajes y tratamientos.
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UNA FOTO UNICA

Supercocineros se unen en
apoyo al pescado sostenible.
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VINO [Bodeguero

CAPITAN

PRIORAT

Hace 25 anos, y contra la opinién de su

padre, RENE BARBIER se empefé en hacer

en esta comarca tarraconense algunos de

los mejores vinos del mundo. En 2014

obtuvo los codiciados 100 puntos parker.

Por ELENA PITA Fotografia de LANDER LARRANAGA

e levanta el sol y en el ho-
rizonte aparece unjeep que
como bulldozer trepalas pa-
redes de pizarra, tostaday
quebradiza licorella. Va pa-
rando aquiy alld, y del in-
terior surge un senor protei-
co y barbado, de rostro
curtido, que delicadamen-
te arranca una uva de la vid y paladea... Y tal vez se
lleve un racimos; y asi, tantas veces para el jeep y reco-
lecta como parcelas dividen sus vinedos. Y anota 'y
clasifica el fruto, y luego en bodega hara muestra de su
caldo y asi sabrd donde hay que vendimiar manana.
“Sélo recojo la uva que td te comerias, la que se come
el pajaro; y éste es el tinico secreto de mis vinos (bo-
dega Clos Mogador), sin coupages (mezclas): soy puris-
ta del ferroir (pago, terruno)”. Cuenta René Barbier
(Tarragona, 10 de mayo de 1950), cuarta generacion
de viticultores y bodegueros idos y venidos de Cotes-
du-Rhone, Francia, al albur de plagas, guerras, alza-
mientos: la historia de los Barbier es un carrusel, un
sube y baja de la opulencia a la escasez.

René 111, visionario, romantico, contracultural,
irreductible, bisnieto de Le6n Barbier, nieto de René
I, lleg6 a tierras del Priorat en su agreste juventud y
se empeno en demostrar que su padre no tenia ra-
z6n. “El decia que era un insulto vender vino es-
panol en Francia y yo quise demostrar lo contrario,
que en Espana estan los mejores terroirs hasta hoy
conocidos”. Hace 25 anos que arrancé su andanza,
su primera cosecha en la comarca mas pobre de Ca-
taluna. No solo ha conseguido devolver la dignidad
a esta tierra, sacar de este suelo desértico uno de
los vinos mejor calificados en el mundo, sino que, so-
plando su ilusién a los cuatro vientos, ha hecho que
lamecha prenda en todos y cada uno de los terrunos
de Espana, del Bierzo a Jumilla, Yecla o Valdeorras,
Méntriday Cigales... “Espana tiene los terrenos mas
expresivos y los vinedos mas ancianos”, los mejores vi-
nos si se saben hacer, quiere decir.

Los Barbier llegan a Espana a finales del XIX hu-
yendo de la filoxera que arrasaba sus 1.800 hectareas
de vinedos, y se instalan en Tarragona: compran a man-

salva la uva de la regién y venden los caldos a granel
alos productores franceses, esquilmados. Amainada la
plaga, regresan por sus fueros y replantan en tierras del
Rhoéne. En mala hora, la I Guerra Mundial de nuevo
devasta los pagos y, de nuevo, vuelve el exilio en Ta-
rragona. Mala hora también para la Soicieté René Bar-
bier, que también habra de huir de la contienda ci-
vil. Dejan la embotelladora en manos de sus
trabajadores y regresan al Rhone, asolado por terce-
ra vez durante la ocupacion nazi, que arranca sus cul-
tivos e instala una caserna para su aviacion, la temida
Luftwaffe. Los Barbier, de nuevo huidos en Tarra-
gona, retoman su sociedad, esta vez compartida por
los trabajadores al 25%. A Francia regresa el abuelo
René I terminada la II Guerra Mundial, y el padre,
René II, queda al frente de la bodeguera espainola.
Pero fallece pronto, con 50 anos, y el negocio, empres-
tado, es absorbido por la todopoderosa Rumasa, “a
cambio de cuatro duros que le dan a mi madre”.

Eljoven René II1, 20 anos rampantes de contracul-
tura, cursaba enologia. Buscé fuera su primer empleo,
en Herencia Remondo, y no es hasta 1979 que, subven-
cionado por los padres de su esposa, Isabelle Meyer,
adquiere un huerto, una ruina y nueve hectareas de
desierto donde apenas resistian unas duras cepas
centenarias. Gratallops fue el principio de todo. Pero,
¢por qué aqui? “Buscaba un lugar puro, una mejor
vida, diferente. Y luego estaba el vino: el de Priorat
tenia cardcter y personalidad, lo que entonces habia
caido en desgracia, la moda venia marcada por caldos
ligeros y afrutados, erala época dorada del rosado fres-
co de mi padre [fallecido]. Pero yo soy un rebelde y mi
libertad esta por encima de todo”.

TERRENO SALVAIJE. Se pusieron manos ala obray,
piedra a piedra, construyeron una casa sobre dos mu-
ros ruinosos, y una bodega, y replantaron las vinas
conservando la biodiversidad, lo salvaje del terre-
no y su fauna. “Aqui caben todos los animales y
todas las plantas, y esta biodiversidad floral y ani-
mal contagia su gusto al vino”. Un trasiego con-
tinuo de poélenes y defecaciones.

Viene y predica, y transmite a sus amigos la ilu-
sién por una tierra donde “arrojas cinco litros de agua
a una planta y ni se moja: todo se escurre sobre la pi-
zarra. La semana pasada cayeron 23 litros por metro
cuadrado yyaveslo seco que estd”. Los primeros en se-
cundarle fueron Toni Basté (hoy Clos Erasmus) y
Fernando Setllen (Clos Dofi), y luego se unié la segun-
da generacion, Alvaro Palacios y Daphne Glorian (que
adquiere Erasmus), y todos ellos bajo la batuta del pro-
fesor José Luis Pérez, quien desde la escuela de Fal-
set (capital de la comarca) apunta que la tinica via
posible es la cooperativa. Llegaron a ser unos 12, de los
que hoy quedan cuatro, y en 1989 dan a luz la pri-




mera cosecha, el cal- 1. Clos Mogador
do primogénito. A partir de

Era sin duda un Garnatxa,
vino especial. “Cada Carifiena, Cabernet

una de aquellas Sauvignon y Syrah. Tras una
10.000 botellas multi- maceracién de cuatro a
plicaba por seis el pre- cinco semanas, reposa los
cio de elaboracién de, 18 meses posteriores en
pongamos, un vino en barrica de roble francés. Un
el Penedés”, cuenta vino con mucha personali-

ahora Barbier, “y aun- dad. Precio: 54,25 euros.

que nadie pretendia
hacerse rico, si queria-
mos mantenernos y
hacer crecer la ilu-
sion, y conseguir que
la comarca del Priorat
fuera un lugar viable.
O el vino estaba al ni-
vel de un buen fran-
cés, en calidad y pre-
cio, olo mejor era que
cada uno produjera
para su propio consu-
mo”. Lo tuvieron cla-
ro: “Necesitabamos
un examen”, que al-
guien con autoridad
avalara su proeza o la
echara por tierra.

Asi fue como el
grupo comisioné a
Barbier para coger un
tren a Paris con tres
botellas del vino en su
equipaje. “Fui a co-
mer al restaurante
donde trabajaba el su-
miller que entonces
era considerado el
mejor del mundo,
Jean-Claude Jambon,
y directamente le djje:
‘Perdone, necesito
que pruebe usted un

2. Espectacle
Resultado del
trabajo de
diferentes
productores
vinicolas de la
zona para crear
un vino de
Garnatxa en
homenaje a
esta tierra. Es
delicado, con
aromas de
naranja y flores.
Su anada 2004
recibié un
99/100 de
Robert Parker.
Precio: 102,50
euros.

3. Nelin

Se produce en
suelo de
pizarra, a partir
de Garnatxa
Blancq,
Macabeu,
Viognier, Pinot
Blanco. Toques
minerales y de
membrillo y flor
de naranjo.
Precio: 28,95
euros.

vino’. Descorché la

botella, oli6, prob6 y se marché; al rato volvié a probar,
y asi varias veces hasta que me dijo: ‘Oiga, estoy buscan-
dolaregion de origen y no soy capaz’. ‘No le daré mas
indicios’, le respondi, ‘pero contésteme: ¢usted lo com-
praria por 1.500 pesetas?’. ‘De momento, deme tres ca-
jas, no me parece nada caro’, respondi6”.

En solo dos anos, 1992, poco antes de los Juegos
Olimpicos de Barcelona, la prestigiosa revista france-
sa Gault-Millau publica un amplio articulo sobre sus
vinos dandole una calificacién de 18 sobre 20 a Clos
Mogador. En 1993, Robert Parker le concede el pri-
mero de sus 92 sobre 100, algo que no ha dejado
de obtener desde entonces y regularmente, pun-
tuaciones entre 92 y 98, hasta el 100 que el ano pa-
sado consiguié uno de sus vinos rancios, Arrels del
Priorat Ca les Viudes. René III se empena en que le
acompanemos a recorrer sus vinas agrestes, porque
solo al ver este espectdculo se le entiende de ver-
dad: el paisaje de sus pagos es el mas perfecto espe-
jo de sualma, ingobernable, rica. Esta contento por-
que, después de dos anos perdiendo dos tercios de la
cosecha, por fin este ano las lluvias han caido en el
momento adecuado: “2014 ha sido una cosecha muy

SATISFECHO ... s . .
El bodeguero, 64 sanay muy bonita”. Y continda camino. ¢

_ anos, sentado en-el
comedor de su casa,
_en Gratallops, en la
~ comarca tarraconense
del Priorat.
e

Mas informacién en la pagina web de la bodega
www.renebarbier.com
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	rené barbier 1
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