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PRIORAT, AZ
ERINTETLEN

SZERZO: BOZZAI ZSOFIA, SZAKACS LASZLO

A vilaghiry Priorat adottsagait csak szuperlativuszokban lehet kifejezni.
A borvidéknek van valamiféle misztikus titokzatossaga. Talan azért, mert
a meredek sziklaszirtek és a talaj miatt itt a szokasosnal is keményebben
meg kell dolgoznia az embernek a mindségért. Gépi munkara nemigen
alkalmas a teriilet. A legnevesebb termeldk kiallnak az Gshonos Garnacha
és Carignan — katalan nyelven Carinyena — mellett, ezek a fajtak gondos
mivelés és szigord hozamkorlatozas (hektaronként minddssze ezer kilo-
gramm) esetén elsd osztalyl bort adnak. A priorati hazasitasok a gyimél-
cstsseg érdekében sokszor tartalmaznak francia fajtakat — féleg Cabernet
sauvignont, Merlot-t és Syrah-t — is.
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JTIZ EVE'NEHANY NAGY BORASZAT NAGY MENY-
NYISEGET PROBALT TERMELNI PRIORATBAN, AMI|
IGEN NEHEZ FELADATNAK BIZONYULT, EGYEDUL
ACODORNIUNAK SIKERULT AZ ESCALADEI BIR-
TOKON. A PRIORAT A PREMIUM MINGSEGRE HIVA-
TOTT, EZT A LEGKIVALOBB KISBIRTOKOK TALAN
KONNYEBBEN ELO TUDJAK ALLITANI, MERT A
TERMELES DRAGA ES NEHEZ, RENGETEG KEZI MUN-
KAT IGENYEL EBBEN A REGIOBAN. AZ ESCALADEI
AZ EGYETLEN BIRTOK, AMELY KOMOLY BOROKAT
TERMELT, MIELSTT A SZULEIM IDEJOTTEK VOLNA.”

— 1V. RENE BARBIER

riorat — spanyolul
Priorato, a katalanok-
nak csak Priorat —az a
borvidék, ahova minden
borbarat szeretne
eljutni. Mara az orszag
egyik leginnovativabb
régiéjava valt. Rioja utan
egyediil ez a borvidék kapta
meg a DOCa (Denominacién de
Origen e Calificada = Ellendrzétt és garantalt
eredetmegjeldlési bor) besoralast. A borvidék
torténete tobb ezer éves, de dokumentumakkal
is igazolhaté médon a karthauzi szerzetesek
alapoztak meg a helyi sz8l6- és borkultirat.
A borvidék neve is arra utal, hogy a karthauzi
apatsagot iranyité prior (perjel) volt a vidék ura.

A modern Prioratot a Riojabal érkezett
neves boraszok tették hiressé. René Barbier,

a Bordeaux-t is megjart riojai bortermeld

[3tta meg benne a fantaziat tarsaival, kdztik
nem kisebb szakemberekkel, mint Alvaro
Palacios és José Louis Pérez. Az 6 koncentralt,
mineralis boraik egészen mas karakteriek,
mint a hagyomanyos fahordoban érlelt, ruszti-
kus priorati bor.

Jelenleg mintegy kilencven pincészet
mikodik minddssze 1800 hektaron. Mi két
meghatérozo szerepldt kerestink fel: az
Escaladeit, a karthauzi hagyomany folytato-
jat, ahol az dsi elvek szellemében dolgoznak
az Gshonos fajtakkal, valamint René Barbier
vilaghirl birtokat, a Clos Mogadort, ahol az au-
tochton fajték mellett fontos szerepet tdltenek
be a bordeaux-iak is. Ifjabb (1V) René Barbier a
sajat birtokat, a Venust is megmutatta nekiink
a Prioratot koril6leld Montsant borvidéken.

A Priorat kilonlegességét fekvése adja. Geo-
|ogiailag zart borvidékrdl van szo. Eszaknyugat
felé a Sierra de Montsant, a tenger felé pedig
egy szintén meredek, de alacsonyabban futé
hegyvonulat dvezi. A borvidéken tébbnyire
csak kézzel mivelhetd a sz6ld, mivel szlik
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+ A LEGIFJABB RENE BARBIER MOGOTT A CLOS MOGADOR TERA-
szosITOTT ULTETVENYET LATJUK.

volgyekbdl és meredek domboldalakbdl all.
Ahol tudtak, teraszositottak az iltetvényeket,
igy néhol azért mar kisebb gépek is tudnak
dolgozni. A talaj kilencven szazalékban on.
[licorellabdl all, ami jorészt sététharna vagy
fekete, néhol virds, csillamos részecskékkel
telitett palatdrmelék. Ezen a talajon eleve
alacsony a termésmennyiség. Egyedil az
Escaladei kor0l talalkozhatunk masfajta
talajjal is. A szdldk atlagosan 6700 méter
magasan fekszenek.

A Priorat boraira a rendkiviil magas
extrakttartalom jellemzd, a kilonleges talaj
és klima mély és testes borokat ad. Meleg és
buja gyimdlcsdsség jellemzi Gket, mineralis
izjegyekkel és nagyon magas alkoholfokkal.

A borvidék neve elvélaszthatatlan 111, René
Barbier-tol, aki 1979-ben vasarolta meg itt az
els szdldiltetvényét. Ekkor a borvidéken féleg
Carinyendt termesztettek, mindtssze 600
hektaron, ami jol tikrozi a Priorat kézelmolt-

a szomszéd Penedésbdl, de érkeztek tavolabb-
rol, akar Dél-Afrikabal is. Az 0jra mivelés ala
vont terilet 2009-re elérte az 1800 hektart.
Az ezredfordulon a katalan, 2006-ban pedig

a spanyol kormany is DOCa-ként ismerte el a
borvidéket.

VENUS LA UNIVERSAL
A ,nagy Barbier” fia el@szdr sajat birtokat
mutatfa meg nekink. A D.0. Tarragona egyik
alkiirzete, a D.0. Montsan a Priorat szom-
szédsagaban fekszik. Az ifjabb Barbier borasz
feleségével, Sara Perezzel alapitotta a Venus
La Universal nev{ birtokot Falset telepilésen,
ahol jelenleg is élnek négy gyermekiikkel.
ElsGsorban agyagos termdfoldet talalunk
a borvidéken, de néhal magas kalciumtarta-
lommal, homokkal. Ez a talaj erételjes szinG
vorosborokat ad. A Montsant csicsai alatt nem
homogén a terroir, négy-6t killonbozd talaj és
klima is el6fordul, s az itteni borokat a forrd

,NAGYON SOKAT VALTOZOTT A BORASZATI FILOZOFIAM AZ ELMULT
HUSZ EVBEN. ELEINTE A BORAIM 80 SZAZALEKAT UJ HORDOBAN ES
KIS BARRIQUE-BAN ERLELTEM, MA MAR CSAK 20 SZAZALEKAT TE-
SZEM UJ HORDOBA, AZT IS NAGYMERET(UBE. MA MAR NEM PRESELEK,
NEM HASZNALOK ELESZTOT, KENT 1S ALIG. RENDKIVUL FONTOS SZA-
MOMRA A SzOLO, ES AZ, HOGY MEGORIZZEM AZ EGYENISEGET. A RE-
GI0 1S SOKAT VALTOZOTT. SOKAN HALADUNK EGY IRANYBA, AKIK A
LEHETO LEGJOBBAT AKARJUK KIHOZNI BELOLE.” - IV. RENE BARBIER

beli elhanyagoltsagat, hiszen a filoxéravész
eldtt még 12 350 hektar sz6l6t miveltek
errefelé.

A riojai ,,nagyok” a kilencvenes évektdl
nagyon komoly borokat dobtak piacra.
A minfségi ugrasnak koszionhetfen egyre tobb
befektetd jelent meg a borvidéken, némelyek

Priorattal ellentétben frissesség, nagyobb
gylimdlcsasség és alacsonyabb alkoholfok
jellemazi.

IV. René évente mintegy szazezer palack
bart termel. Borkészitési filozofiajat kévetve
nem a gyimélcsds, hanem a strukturalt boro-
kat keresi. Az az alma, hogy a régiora jellemz6,
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nagy bort készitsen, amely kifejezi annak "lel-
két'. A borban kilanosen értékeli a fejlGdést.
Nagyon fontos szamara, hogy mindegyik
természetes bora szdaraz legyen.

Alapesetben tavasztdl 6szig - hat hdnapig
- nem latnak errefelé egy csepp esdt sem,
ezért meg6rzik a ndvénytakardt. A szdldsorok
kozé szalmat teritenek, hogy megvedjék a
talajt a kiszaradastol.

A kezdetekt| biogazdalkodast folytatnak,
de nem a tanositvany miatt. Nagy meglepe-
tésinkre a hatdrozott hozamkorlatozast akkor
vegzik, amikor virdgzik a sz616, ilyenkor kézzel
kénnyedén lecsippentik a firtdk aljat.

René sziretelés utan a kéksz6l6t 3040 na-
pig, a fehéret 10 napig aztatja héjon. Egyedil
a Garnacha blanco harminc szdzaléka azik hé-

5 CLOS MOGADOR: KILATAS GRATALLOPS FELE,

is dolgozik. A legnagyobb 3000 literes, terra-
kottabal kesziilt. A fehérborokat mindig szri,

majd 2-3 évet érleli palackban, miel6tt eladja.

BORKOSTOLAS
René elmondta nekink, hogy minél koncent-
raltabb és alkoholgazdagabb fehérborokat
szeretne késziteni. Vérésborban a frissességet,
kénnyedséget, a kisebb koncentréciot keresi.
Néha Montsantban is el6fordul egy-egy forrg
évjarat — mint példaul 2012-ben tortént
- ilyenkor itt is nehéz meg8rizni a borok
frissességét.

A borvidék legfontosabb fajtaja a Garnacha.
A fehérborok 40 szazaléka Garnacha blanco.
Ezzel a fajtaval csak azért nehéz dolgozni,
mert nagyon alkoholgazdag, igy lassan erjed.

ROBERT PARKER 2013-BAN A KOVETKEZO ERTEKELEST ADTA A KATA-
LAN BOROKROL: 2011-ES DIDO — 93 PONT, A 25 EURO ALATTI ARKA-
TEGORIABAN A LEGMAGASABB PONTSZAM; 2012-ES FEHER DIDO - 92

PONT; 2007-ES VENUS - 90 PONT.

jon egy honapon keresztil. Azért nem a teljes
mennyiség, mert akkor elveszne a gyUmalcsds-
ség, a bor viszont tulsagosan strukturalt lenne,
amit mar nem olyan j6 fiatalon fogyasztani.

A pincében az a célja, hogy a lehetd legter-
meszetesehben, minél kevesebb idegen anyag
hozzaadasaval készitse a bort. A legtdbb bor-
hoz a malolaktikus erjedés utan adja a ként,
ezért a virosborokat korabban, mar december-
ben kénezi. Sok borhoz viszont egyaltalan nem
ad ként. Kostoltunk egy olyan fehér Garnachat,
amely mar 8 honapot érlelddétt a horddban
kénezés nélkil.

Az érleléshez betontartalyokat és nagyme-
retl hordokat hasznal, ezen kiviil amforakkal

Kildnasen igy van ez a Barbier birtokon,
hiszen nem hasznalnak élesztdt.
Ugyancsak jelentds a Macabeo, a virds

Garnacha és a Carinyena részesedése. Az utob-

bi annal szebb bort ad, minél gazdagabb a
talaj. A Macabeo katalan fajta, René mutatott
egy ebbdl készilt bort, amely nyolc hénapot
toltdtt hordaban.

Mint elmondta, szémara talan a Xarello
a legfontosabb. Megkastoltuk a birtok egyik
cstcsborat, egy Venus Blancét, amely 65
eves, oreg Xarello t6kékril szarmazott.
Ket evet erlelték palackban. Picit oxidalt
bor, a sherryre hasonlit. Ez nagyon tetszett
nekiink, mert magan viselte a fajta kilon-

+ KOSTOLAS A VENUS LA UNIVERSAL PINCEJEBEN.

leges karakterjegyeit, amelyekkel korabban
Penedésben ismerkedtink meg.

A vorasbarok kostolasat egy Dido Red-
del kezdtiik, amelynek 2008-as évjarata a
Wine and Spirit magazinban 91 ponttal az
év legjobb Montsantja lett. Granittalajon
termesztett, betonban és rozsdamentes
acéltartalyban erjedt Garnacha és Syrah ha-
zasitasa, emellett 15 szazalékban Cabernet-t
és Merlot-t is tartalmaz, utobbiak 14-15
honapig barrigue-ban érlelddtek. Szép struk-
t0rdju savainak kdszénhetden rendkivil friss
a bor, és kellemes, viragos jegyek, valamint
asvanyos vonulat jellemzi. Frissesség és piros
bogyos gyimalcsosseég kiséri, tanninstruktuo-
raja barsonyos.

René két hdnapja palackozta egyik csucsho-
rat, a Venus La Universalt. A fenntarthatdsag
jegyében szeretné a lehetd legtobbet eladni
Kataloniaban. Otven euréért aruljak, de ezen
az aron eléggé nehéz vevét talalni Spanyol-
orszagban. Stilusaban a modern Priorathoz
hasonlit, amelyben a piros bogyas gyimélcsik
és a feketebors domindlnak. A test kissé a hat-
térben marad. Gydnydrien kiegyensilyozott
bor, j6 savakkal.

4 BACCHUS A CLOS MOGADOR PINCEJEBEN.
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A pincében késtoltunk egy killonleges, tiz
éves Didot, amely fele-fele ardnyban Syrah és
Carinyena hazasitasa. Egy t6kén minddssze
széz gramm sz016 terem, ezek dreg tokek,
dtezer darab egy hektaron. gy harom hektarrél
maximum kétezer palackot allit eld. Mindenbdl
a lehetd legjobbat akarjak kihozni, ily madon
egy palack eldallitasi kdltsége 34 eurd. A helyi
mikroklima miatt az alkoholtartalma alacsony,
csupan 13 fokos. René tabbi boranak altaldban
15,5 az alkoholfoka. A talaj itt inkabb kalciu-
mos, meszes.

CLOS MOGADOR

A Venus La Universallal tortént megismer-
kedés utan tovabb autoztunk az iddsebb
Barbier birtokara. A Clos Mogador egy régi

.Mind a négy gyermekem orommel
kastol bort, remelem, négyik kozul
legalabb az egyik szeretne tovabbvinni
a boraszatot. En a negyedik generacia
vagyok a csaladban, kell, hogy legyen
otddik is." — V. Rene Barbier

sz6lGhegyen talalhatd, amely antik szinhazhoz
hasonldan a Siurano folyd vdlgyébe nyilik.

A vilaghir( borasz a hoszhektaros Clos
Mogador mellett tovabbi két diIGrél keszit
dllszelektalt bort, a tizhektaros Manyetesrdl
és az 5,8 hektaros Nelinrgl. A terroir megszal-
lottjanak vallja magat, Ggy gondolja, a bor
egyfajta pillanatfelvétel a szil6faldjérdl.

A SZOLGULTETVENY

1. René Barbier hisz évvel ezeldtt Cabernet-t
és Syrah-t telepitett. Ezek ugyan nem autochton
fajtak, de hasznalatukat engedélyezte a bor-
torvény. Az Oltetvény nagy része a borvidékre
legjellemzdbb fajta, a Garnacha. Ez rosszul
termékenyil, és altalaban nehezen viragzik.

Osszesen negyven hektaran gazdalkodnak.
A sorkozok mindig patyolattisztak, sehol egy
eltévedt fiszal. Az Ultetvényeken Gsszesen tiz
ember dolgozik. Korabban problémat okozott,
hogy helyben talaljanak munkaerdt, de az
utebbi években mar javult a helyzet. A fehér-
szdldket minél magasabban, akar S00-600
méteren fekvd ddlGkben mivelik. Az alacsony
hozambal is kavetkezik, hogy minddssze
30 000 palackot termelnek a Clos Mogador
hosz hektarjan, ami hektaronkent alig 1500
palackot jelent.

A terilet fekvése és az erds szél kedvez a
biom{velésnek. Legfeljebb harom alkalommal
permetezik kénnel a teriletet, ami éppen
elegendd ahhoz, hogy megvédje a sz6lGt.

A sz6l6kizbe bizat vetnek, hogy ne szaradjon
ki. Mivel az elsd két-harom évben a biza
konkurenciat jelent a szdldnek, a sor kdzepé-

be vetik. Ilyenkor tébb komposztot tesznek

a szfl6 tovébe, két-harom év utan azonban
olyan mélyre mennek a gyokerek, hogy a biza
mar nem zavarja a szl6t. Evente 3000 t6két
Ujitanak fel, amerikai alanyra oltanak. A fiatal
t8kéket dntdzik, mert nagyon szaraz a vidék.
2012-ben és 2013-ban rendkivil stlyos aszaly
volt, ekkor rengeteg sz6l6 kiszaradt. A legne-
hezebben a Syrah viselte a viszontagsagokat, a
kiszdradas szinte szaz szazalékban érintette.

A BORASZAT

Az ifiabb Renét Ugy nevelték, hogy ne a tech-
nolégiai boraszat 0tjan haladjon. Kénnyd volt
erre ravenni, mert 6 maga sem akarta a kémia
vivmanyaira alapozni a borait. Ezzel a rogo-
sebb utat valasztotta, hiszen nagyon kevés a
témaban felhalmozott tudas és tapasztalat.
Folyamatosan kisérletezik, figyeli, hogy visel-
kednek az élesztdk, a bor.

René 0gy fogalmaz, a technologia és a
kémia korabban nagyon fontos szerepet taltott
be a boradszatban, a technolégiai vivmanyok- .
nak kdszonhetden egyre jobb borok késziilnek.
Ezzel azonban egyitt jar, hogy a globalizacid
eldrehaladasaval a kilonbozd kontinenseken
készilt borok is mindinkabb hasonlitanak
egymasra, holott a piacon éppen a kiilonbdzo-
seget keresik a fogyasztok.

René a lehetd legtermészetesebb allapotaban
szeretné megtartani a bort, igy azt a kockazatot
is vallalja, hogy iddnként gondok adédhatnak
vele. A hibaival egyitt is jobban kedveli azt, ami
termeszetes. Ezért inkabb autochton élesztdket
hasznal. |gaz ugyan, hogy ezek nagyon lassan

+ MINDKET BARBIER KISERLETEZIK AMFO-
RABAN ERLELT BOROKKAL.
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dolgoznak, de mindig befejezik az erjesztést.
f-‘ajéieszté hasznalataval gyorsan kierjed a bor,
de sokszor elakad a folyamat.

Az acéltartalyt a Barbier-k nem kedvelik,
mert tolsagosan zartnak tartjak, nem akarnak
gyimolcsds borokat késziteni. Azt szeretnék,
ha az eszkozok révén lélegezni tudnanak a
borok, és ekozben alakulnanak, fejlddnének.
igy olyan anyagokat vélasztanak, amelyeken
keresztil a bor kapcsolatban tud maradni az
oxigénnel, [élegzik és él. Ezért hasznalnak fat,
betont vagy terrakottat.

Elgfordulhat persze olyan helyzet, amikor
6k is 0gy gondoljak, hogy be kell zarni a bort,
hogy 0gy fejlédjon tovabb. Az acéltartaly
legnagyobb eldnyének René azt tartja, hogy
patyolattisztara lehet mosni. A jobb mindség
érdekében ugyanakkor vallalja a kockazatot, és
mds eszkozoket részesit eldnyben.

A pincében megakadt a szemink néhany
szép agyagamforan. Grizidban, ahol nem tértek
at a modern technologidra, ezeket hasznaljak,
beassak dket a foldbe. A biodinamikus és a
természetes boroknél nagyon elterjedt a hasz-
nalatuk. A Clos Mogador amfordi a szomszéd
faluban készilnek, rendkivil tiszta agyaghal.
Minél erGsebb az agyag, annal kisebb az oxida-
cié mértéke. A Garnachanak és a fehérboroknak
nagyon jot tesz, ha amforaban érlelik ket, de a
Carinyena egyébként sem tul oxidativ természe-
t0, magatol is megmarad gyimolcsosnek.

Nagyon sokat szamit az is, honnan érkezett
az agyagedény. A Groziabél szdrmazé agyag-
ban joval kevésbé oxidalédik a bor. IV. René
jobban szereti az amforékat, mert ezekben
sosem fertdzddik el a bor Brettanomyces-szel,
ami a viirdsboroknél egyébként komoly prob-
Iémakat okoz. Kéthavonta megnézi, és csak
probléma esetén kénezi le dket. A fahordoban
gyakrabban fordul eld brettesedés, taléan azért,
mert kevésbé jol tisztithatd, vagy mert a
fahordéban mindig marad valamennyi levegé
— az okof René is csak talalgatja,.

IIl. René Barbier Bordeaux-ban, majd Riojaban, a Palacios csalad birtokan (szintén felkeres-
tuk es a riojai fejezetben reszletesen bemutatjuk majd) boraszkedott. 1980-ban, 8t6dma-
gaval erkezett a borvidekre, ekkor Uj Gltetvenyeket telepitettek, és ezeket Clos eldnévvel
Iattak el. Az elsd harom sziretben, 1989 és 1991 kazott egyesitették az Oltetvényeiket, és
kazosen keszitettek bort Gratallopsban, majd 6t kulonbszo néven adtak el: a Clos Mogador
volt Barbier birtoka, a Clos Dofi Palaciosé — ez késdbb a Finca Dofi nevet kapta —, masik
harom tarsuke a Clos Erasmus, a Clos Martinet és a Clos de |'Obac. 1992-ben kezdték kilon

késziteni a boraikat.

A Clos Mogador hirtok a csalad t8bb generaciojanak tudasat tikrozi. Jelenleg |11, René
Barbier vezeti a birtokot, fia, [V. René felelds a borokért, de a jovGben szamit a masik két fig,

Christian s Anderson munkajara is.

IV. René Barbier huszonkét éve dolgozik edesapjaval, tizenot éve felelds a borokért. Edesap-
ja, IIl. René Barbier 8sszesen ket kérdésben dont: az egyik a szuret idGpontja, a masik pedig
annak meghatarozasa, hogy meddig azzon a sz616 a héjan. Ez altaldban negyventdl btventt
napig tart, kostolds alapjan sziletik dontés az aztatas befejezeésérdl. Mindkettdjik szamara

nagyon fontos, hogy a széldben fenntartsak a biodiverzitast. Ennek érdekében a csaldd olaj-,

gyimolcs- es mandulafakat Ultet a szdl5k kozé.

Az amforakbél viszont teljesen ki tudjak zarni
a levegét. Ezeket mindig sziniltig tbltik,
ugyanakkor a terrakottan keresztil a bor
folyamatosan kapcsolatot tart a kiirnyezettel,
am kevésbé, mintha faban lenne. Ezért az
amfora sokkal frissebben tartja a bort, mintha
fahordéba tennék.

A betontartalyokat is nagyon kedvelik,
hasznalnak hatszaz literest is. A betontojas
hasznalata igencsak divatos a biodinamikus
bordszok korében. René is alkalmaz néhany
altaluk preferalt modszert. Figyelembe veszi
példaul a holdnaptar ajanlasait. A kerek
formakban nagyobb a turbulencia, mint a
szogletesekben. Ezért ha finomseprdn tartjak
a bort, akkor a kerek forméat kell hasznélni;

a betontojasban folyamatosan kering a
finomseprd.

ERTEKESITES

A priorati borok eldallitasa nem olcsd, komoly
kérdés, hogy ki fizeti meg a hozzéadott érté-
ket. Nagyon nagy a kézimunka-igény, draga az

B,
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+A CLOS MOGADOR BIRTOKKOZPONTJAT LENY(iGOZG KERT OVEZI.

dntozés, szigort a hozamkorlatozas. A Barbier-
birtok borait mar régen bevezették a piacra,
hatvan orszagha exportdljak 6ket, de a kevéshé
ismert, harmadik-negyedik vonalbeli termel&k
komoly értékesitési problémakkal kizdenek.
Nehéz rentabilisan mdksdni azon az aron,
amit egy-egy palackért a kevésbé neves
priorati termeldk el tudnak kérni. Napjainkban,
a valsag id6szakaban mar a priorati borokat
sem kezeli értékikon a piac.

TURIZMUS

Oridsi vonzerd a turisték szémara, hogy Priorat
szinte még érintetlen, felfedezésre var. Igen
ritkan lakott, egy-egy faluban két-haromsza-
zan élnek. Csak a legnagyobb telepilés, Falset
lakossaga haladja meg a kétezret.

Egyre tobb latogato érkezik a vidékre, fileg
borturistak. A Clos Mogador csak egy éve fogad
LCivil” [atogatdkat, idén mar minden nap érke-
zik valaki. Fel is vettek a kalauzolasukra egy 0]
kollégandt, aki januar-februar koril pihenhet
egy kicsit. A vendégeket exkluziv tirakkal
varjak, kiviszik ket az Ultetvényekre is.

BORKOSTOLAS

A Clos Mogador pincéjében késtoltunk egy
2013-as évjaraty fehér cuvée-t. Ez a rendkivil
koncentralt bor jol tikrdzte, hogy alacsony pa-
lackszdmiot hoznak ki a teriiletrdl. A fehérbort
14-16 honapig érlelik, az utolsd id6szakban,
3-4 hdnappal a palackozas elétt eldfordul,
hogy a frissesség megdrzése érdekében acél-
tartalyba zarjak.

Megizleltink egy fiatal, kétéves Garnachat
is. Rendkivil gyiimélcsds bor, 14-15 hanapot
téltott betontojasban, nem kapott ként. Ebbdl
kirolbeldl kétezer palackot &llitanak eld
hektaronként. Megismerkedtink tovabha egy
2012-es Carinyenaval, amely tipikus priorati
bornak szamit. Azt az évet nagy forrosag
jellemezte, rdadasul a sz6l6t a legforrobb
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teriletrdl szretelték. A Carinyena rendkivil
j6 egyensulyd, nem tol gyimélcsds, rusztikus,
tanninban gazdag, koncentralt bor. A szakirok
mindig a Garnachat tartjak jobbnak, mert a
Carinyenat nehezebb megérteni.

Miutan feljottink a pincébdl, a kostoldhe-
lyiségben vendéglatoink megmutattak néhany
dildszelektalt tételt,

Clos Mogador 2013

Spanyolorszagban elsékent a Clos Mogador
kapta meg a Vi de Finca” mindsitést. Ez azt
tanusitja, hogy az adott borhoz felhasznalt
osszes sz6l6 a Clos Mogador dilérél szarmazik.
Csak olyan borok viselhetik ezt a kitintetd
megnevezést, amelyek legalabb az elmilt tiz
évben nemzetkdzi elismerésnek drvendtek.

A 2013-as évjaratot kostoltuk, amely jo év
volt. Még igen fiatal a bor, egy évet pihenni
fog, most palackozzak a 2012-es évjaratot. Er-
demes dekantalni, elegans, a poharban hosszi
id6n keresztl meg6rzi mindsegét. Szép savai
azt jelzik, hogy hossz0 életd lesz. Szantal,
cédrus, eper, ribizli és édes fiiszerek aromai
jellemzik. Kézmives technoldgiaval, Garnacha,
Carinyena, Syrah és Cabernet sauvignon
fajtakbol készilt, és francia tolgyfahorddban
érlelddott.

Manyetes 2012

2012-ben igen szép borok szilettek. Ebbena
borban nagyon treg t6kék Carinyenaja egészil
ki némi Garnachaval. Egészen kulonleges ez

a dald, sivar kitettséggel, intenziv napsités-
sel —a Carinyena itt megkizd a tolélésért.
Tiz szazalékban Garnachat adnak hozz4, hogy
egy kis ndiességet is vigyenek a boraikba.

Az eredmény egy asvanyos, ndies, kedves, .
komplex, finom, szivet melengetd bor. Batran
fogalmazhatunk gy, hogy Manyetes Priorat
esszencidjat transzformalja a borba.

Nelin

Két kilonboz8 lelkilet egyestl ebben a bor-
ban: gazdag, erfiteljes varosboraikat otvozték
némi finomsaggal. A Garnacha a kiszaradt
dombokat és az asvanyos palat idézi, a fisze-
res birsalmaaromak a legjellemzdbbek ra.

A Macabeo kivaldan alkalmazkodott a
klimahoz, és finom narancsvirag-aro-

mat kdlcséndz a bornak. A hazasitas egy
Escanyavelles nev( fehérsz6ldt is tartalmaz,
ez — tanninjainak és a savainak készénhe-
tden — szildrd struktorat ad és hosszo jovét
biztosit a bornak.

Utitarsunk mondta

egyarant példaertékd.

A'80-as években a katalén szamar majd-
nem kihalt. Ez az allat mindig csendes,
de grzekelhetd a jelenléte. Ha kozeliteni
akarsz hozza, ne legyél agressziv, mert
akkor megmakacsalja magat, és nem
mozditja a |abait.

Babarczi Zsuzsanna borész: — Az egész Ut soran rengeteg érdekes
borvidéken jartunk, de talén Priorat volt a leglenyGgozébb szamomra.
Kilon élményt jelentett, hogy a szélSterileteket is megneztik. Akkor
fogalmazadott meg bennem, hogy mennyivel konnyebb dolgom is van
itthon a Pannonhalmi Borvidék lankain. Felejthetetlen élmény volt
talalkozni ifj. René Barbier-val, akinek szakmai tuddsa és lelkesedése

A borok szamomra killnleges fzvilagot képviseltek. Testes, markans, magas alkohold boro-
kat késtoltunk, ami teljesen més vilag:a mi kénny0, reduktiv borainkhoz képest. Ugy gondo:
lom;, mindkett8nek létjogosultsaga van, hiszen a priorati borok nagy egyéniséggel rendel-
keznek és egyediek, azonban rendkivil dragak, amit viszont alatamaszt az Griasi miyelési és
borkészitési kaltség. Amig mi elfelejtettik a természettel vale egyittelest, 6k visszahoztak
azt, és nagyszerd egyenstlyt teremtenek, a biodinamika is errdl szol. Szép boraik radabben-
tettek, hogy még sokat kell tanulnunk, amikor itthon kézmivességrél beszelunk.
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ESCALADEI: _ |
ISTEN LEPCSOJEN

A két Barbier (eredetileg az iddsebb, de ma
mar egyre inkabb a fiatalabb is) a Priorat
emblematikus figurdi. Ezért is vartuk kilonds
izgalommal a talalkozast az Escaladei birtok-
kal, amely a Barbier dinasztia érkezése el6tt az
egyetlen nagy név volt a borvidéken.

Escaladei telepllését minddssze huszonha-
tan lakjak, ehhez képest tulzasnak tinhetne,
hogy harom nagy étterme van, 4m ebédidében
igy sem sikerilt azonnal helyet kapnunk.
Legkizelebb foglalunk elfre... A karthauziak
emlékének, valamint az itt talalhaté bordsza-
ti kdzpontnak kiszonhetéen a hely mara a
turistak kedvelt célpontjava valt. A karthauzi
szerzetesek egykori kolostora a telepiléstdl
alig egy kilométerre talalhato. A Scala Dei név
jelentése: ,Isten lépcsdje’, s a rend cimerére
utal, amely a karthauzi rend szimbdluma.
Minden regula egy |épés Istenhez. Csend,
engedelmesség, szentség, imadkozas...

A rémai iddk utan a karthauzi szerzetesek
honositottak meg Gjra a sz6ld- és borkultUrat
a borvidéken. A régio elsg boraszatat is 6k ala-
pitottak 1163-ban. Jelenleg a boraszat 75 sza-
zalékban harom csaléd, 25 szazalékban pedig
a Codorniu cégesoport tulajdona. A borvidéken
itt palackoztak eldszor bort, 1834-ben.

Tradicionalisan édes, oxidativ borokat keszi-
tettek magas alkoholtartalommal, dltalaban 20
alkoholfokkal. A szerzetesek mindig is hiresek
voltak a boraikrol, a 19. szazadban ok termelték
a jomodu barcelonai polgarsag italat.

1893-ban a filoxéravész az dsszes dshonos
szl 6fajtat kipusztitotta. A modern priorati
bor az oxigén kizarasaval keszil, a priorati
tradiciot kdveti, és kdrilbelil nyolcvan
szazalékban Garnachabal, és Carinyenabdl all.
Francia hatasra Cabernet sauvignont, Syrah-t

+ KOZEPKORI HAGYOMANYOK, MODERN
MARKETING, KATALAN IDENTITAS.

P il

és Merlot-t is termesztenek. Az Escaladeiben
azonban visszatértek a Garnachahoz, mert ha
mar prémium bort készitenek, szeretnének
kilanlegesek lenni és olyat elGallitani, ami
igazan jellemzd a regiora.

A Garnacha helyi kalauzunk szerint kifino-
mult fajta, nem olyan, mint a tobbi, a Cabernet
vagy a Carinyena. Vendéglaténk szavaiban
nem is kételkedtink, hiszen nala autentiku-
sabb katalannal aligha talalkozhattunk volna:

+ A KOZEL NYOLCSZAZ EVES KARTHAUZI KOLOSTOR ROMJAIBAN 1S FENSEGES.

tetvényeik hatszaz méter magasan fekszenek.
Ott mészkdves a talaj, az onnan szarmazo
borokban kevesebhb az asvanyossag, de finom
gyimolcstsseg jelenik meg bennik. Ezt a
finom gyimalcsos karaktert jobban megvédik
a tanninok, amelyek a szarbél szarmaznak.
Ezen a terlleten magasabban talalhatok az
Ultetvények, ezért Priorat mas részeihez kepest
egy honappal késdbb sziretelnek, igy a sz6l6 is
jobban beérik.

PRIORAT A PRIOR FOLDJE: A KARTAUZI SZERZETESEK A 12. SZAZAD
VEGEN ERKEZTEK IDE, ES MAGUKKAL HOZTAK A KOZEP-EURGPAI BOR-
KULTURAT, VALAMINT A GARNACHAT, AMELY MA MAR A LEGTRADICI-
ONALISABB FAJTANAK SZAMIT ERREFELE.

6 maga hozta szdba a vilagbajnokségon né-
hany nappal korabban lejatszott spanyol-hol-
land dsszecsapast (ahol a tulipanosok 5-1-re
alaztak a vilagbajnoki cimvédd hispanokat),
mondvan, milyen remek meccs volt, 6 a hollan-
doknak szurkolt, és minden percét élvezte.
Kostoltunk is egy tételt, amely Garnachabol
és Carinyenabol keészilt. Sajatossaga, hogy
nagyhordaban érlelték, és a maceracio a ko-
csannyal egyitt tortént. A Garnacha fajtanak
ez nagyon jot tesz, nem véletlenil alkalmaztak
Chateauneuf-du-Pape-ban is. A llicorella talaj
asvanyos izt ad a bornak. Legmagasabb il-

Tizennégy diil6n gazdalkodnak, dsszesen
hatvan hektaron. Csak kézzel sziretelnek, gép-
pel nem is lenne kénny(G, de nem is tervezik,
mert tisztelik a sz616t. A foldet viszont trak-
torral mivelik, és a kénezés is géppel torténik,
minden mas munkat kézzel végeznek. Nincs
biotanssitvanyuk, de csak néha hasznalnak
vegyszereket. Egyedil kénnel kezelik a sz8l6t,
ez az organikus gazdalkodasban is engedélye-
zett. Epészséges bort szeretnének keésziteni,
amely visszaadja a hely izet. Tisztelik a
dilfket és a tajat, ezért a borokhoz a sz6l6t
igyekeznek kilonbdzd ddliékrdl szuretelni.
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Ultetvényeik kétszaz és hétszaz méter koziitt
tertiinek el, killanbdzd kitettséglek. Az elmalt
4 évben fajélesztdk nélkil dolgoztak, az erje-
dés természetesen indul be. Harom 4llandé
alkalmazott dolgozik a birtokan. Sziiretkor,
zoldsziretkor tobben — legalabb tizen — dol-
goznak, harom ember a sz6ldkben, két borasz,
két palackozo, egy adminisztrator, kalavzunk
és a testvére az idegenforgalomban.

A borkészitéshez azért hasznaljak a
kocsanyt, hogy tobb tannint és hatarozot-
tabb struktorat adjon a bornak. Friss borokat
szeretnének késziteni, nem csupan az alkcholt
akarjak érezni benne. Minden relativ, boraik-
nak altalaban 15,5 fokos az alkoholtartalma.

A kocsany felhasznaldsanak eredményeként
nagyobb volumen érezhetd a szajban, emellett
a kocsany elnyeli az alkoholt, igy fél szazalék-
kal csokkenti az alkoholszintet.

Az erjedési hdmérséklet a vorosboroknal
26, a fehéreknél 18 fok. A macerdcio a sz616
koratol figgden 9-t6l 30 napig tart. A fiatalab-
baknal 9 nap, mig az idGsebb tokeék esetében
akér 30 is lehet. llyen példaul a 110 éves
Carinyena-Ultetvényik.

Bordszati célkitGzésik, hogy neutrélis utat
talaljanak maguknak: csak a sz616 izét szeret-
nék érezni a borban, semmi tébbet. Eleinte
Bordeaux-t kbvették, majd rajottek, hogy az

amforakat a homok ala, hogy a hdmérséklet és a
parolgas ellen megovjak a tartalmat.

Az agyaghan ugyanakkor gyorsabb a fejlddés.

Ok csak most kezdték a terrakotta hasznalatat.
Penedesben sokan hasznalnak amforat az
érleleshez, tobben mar akar 6t éve is, nekik tobb
a tapasztalatuk a témaban. Orményorszagban
és Gruziaban ez tradicionalis technalogia.

Az Escaladei pincében betontartalyokkal is
dolgoznak, mert az jobban megdrzi az erjedési
hdmérsékletet, mint az acél. Ezt Chateauneuf-
du-Pape-ban lattak. Tobb hasonlosagot talaltak
a két borvidek kdzott, mint Bordeaux-val,
hiszem ott is a Garnacha a fG fajta, az is medi-
terran videk, ezért tobbet tanulhatnak tdlik.

BORKOSTOLO
A jovbben egyszer(sitik a kinalatukat, és né-
hany dsi fajtat is beiktatnak. A fehérbor kisebb
jelentdségi, éves szinten csak kétezer palack
készil beldle. A jovdben csak fehér Garnachat
fognak hasznalni, és talan Macabeat is, ami
szintén egy dshonos fajta. A Priorba csak Ca-
bernet sauvignont, a dildszelektalt és a fiatal
borokba csak Garnachat, a Cartoixaba pedig
Garnachat és Carinyendt tesznek.

Elészor egy 2006-0s Cartoixat kostoltunk,
amely klasszikus stilust borként Garnachan
és Carinyenan kivil 15 szdzalékban Cabernet

AZ ESCALADE! BIRTOKON BORASZATI FILOZOFIAJUKNAK MEGFELELG-
EN SZERETNEK ,LEPALACKOZNI A TERULETET”. EZ AZT JELENTI, HOGY
MAXIMALISAN TISZTELIK A SZOLOT. FEJLESZTIK A BORKESZITESI
TECHNOLOGIAT, DE SOKSZOR UGY, HOGY A MULTHOZ, A TRADICIOK-
HOZ, A GYOKEREKHEZ NYULNAK VISSZA. NEMELY GARNACHAHOZ
FELHASZNALJAK A KOCSANYT, AMI SZAMUNKRA UJDONSAG, DE VA-
LOJABAN GSI TECHNOLOGIA, AMIKENT AZ IS, HOGY TERRAKOTTABAN
ERLELIK A BORT, AMELYBEN MEGORZI A SZOLO (ZET.

nem az igazi, mert Prioratban mas a terroir,
ezért (j utakat kezdtek keresni.

A pincében augusztusban 22, télen 10-12
fok korili a hdmérséklet. Vezetdnk azt mondta,
hogy ez nem probléma szamukra, mert a bor is
elglény, kévetnie kell az évszakok valtozasat.

Terveik szerint harom-négy év molva nem
hasznalnak mar kishordét, csak nagyot, 5-600,
s6t, akar 1400 litereseket. Azokat viszont
tovabb fogjak hasznalni, mint a kishordokat,
nemcsak 5 évig, hanem 6-7 vagy talan 20-30
évig is. Most egy kutatas keretében light égete-
s0 hordokat probalnak ki, Masik 0jdonsag, hogy
keétszaz literes amforakban is érlelik a bort. Mi-
vel egy amforan a hordéhoz képest dtszor tobb
a porus, sok oxigeén érezik a borba, ugyanakkor
sok bor (20%) el is parolog. Ezért bedssak az

sauvignont es tiz szazalékban Syrah-t is tartal-
maz. Tipikus, |agy Priorat, amelyet két évig
érleltek hordéban és 5-6 évig palackban.

HAROM G
Harom boron keresztol mutattak be legfon-
tosabb fajtajukat, a Garnachat, és azt, hogy
miként nyilvanul meg ezekben a borokban
harom kilénbozd talaj és mikroklima.
Mindharom dilfszelektalt tétel, amelyben a
sz@1d alapanyag nagyobb hangsilyt kap, mint
a bordszati technolégia. Mindegyik 2010-
b6l szérmazott, amit nehéz évként tartanak
szamon, mert nagyon sok esd esett.

Az els@ tételt, az Artigots de Scala Dei-t 550
méter magas hegyi Gltetvényekrfl sziretelték.
A talaj krétas és mészkdves, melegét nagy, kor
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A Ranci Ugy keszul, mint a szaraz sherry.
A tradicio szerint januarban kiveszik a
hordébal a bor egyharmadat, és attaltik
egy masik hordoba. A legbregebb bor
1932-es. Ez mar szirupos, fekete szind.

A hossz( idd alatt elparolog a bor, de az
alkohol megmarad, ezért az érleld pincét
az angyalok termének nevezik,

Az angyalok olyan sok bort megittak,
hogy a legiddsebb Ranci akar 40 alkohol-
fokos is lehet. Hagyomanyosan kilon|e-
ges iinnepekkor — példauvl karacsonykor
— fogyasztottak.

alakd kovek Grzik meg. A sz8l6t kocsannyal
egyUtt erjesztették. lllatra karamellds, fiszeres,
mintha késdn sziretelték valna. b5 éves, északi
kitettségi Ultetvényrdl szarmazik, mélyen
gytkerezik, kavicsos talajon. Otszaz literes
horddban érlelték, oktober elején sziretelték.
A leghagyomanyasabb elképzelése a fajtanak.
Mindossze 285 palack keszil beldle.

A St. Antoni 650 méter magas, keleti
és északnyugati kitettségll, agyagos hegyi
Ultetvényrdl szarmazik. A talaj sargaagyag,
de inkabb piros vagy narancssarga. Negyven
szazalékat a kocsannyal egyitt erjesztették.
Oktober elején sziretelték, 65 éves iltetvény-
r6l, majd otszaz literes masodt6ltésd horddban
érlelték. A virdgossagot, finomsagot és fris-
sességet képviselte. Minddssze 300 palackkal
allitottak eld beldle.

A Le Creuetat llicorella talajrél sziiretelték,
északkeleti kitettségl Gltetvényrdl, amely
500 méterrel taldlhato a tengerszint felett.
Szeptember kozepén sziretelték, dtvenéves
Garnachabdl készolt, de két szazalékban
Carinyenat is tartalmaz. Mivel ez melegebb
teriletrdl szarmazik, itt nem hasznéltak a
kocsanyt a maceracional. Ezek miatt mar
megjelenésében is joval fiatalosabb a bor,
raadasul a Carinyena szint ad neki. A borban
megjelenik a meleg klima és a fold koncentra-
cioja. Tanninban gazdag, lilas-biboros szind,
fiatal bor benyomaséat keltette. Hordds érlelést
kapott, az elgallitott mennyiség nem haladja
meg a 400 palackot.

Mindharom palack dra 53 eurd. Mondhatjuk,
hogy a priorati borok dragak, de valéban nehéz
Bket elkésziteni, és egészen kilonlegesek.
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