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Hermosa proyecto nacido bajo el amparo

e Rene Barbier, Femando Zamora (Clos
Mogador) v Christopher Cannan (Clos
Figuera) que ha situado la garacha del
Montsant en todos los decdlogos de uvas
imprescindibles para surtir Ia bodega del
buen amante del vino tinto meditertines.
La primera afada fue oficialmente 12 2004

v se catapultd edpidamente a o mis alto
de |3 eritica intesnacional. Procede de una
finca de dos hectireas que recibe su propio
normbee v estd plantada (nicamente con
gamachas centenariss que se aslentan sobre
bancales caledveos con capas arcillosas.
Cowmo reza su nombre y el bonito dibujo que
flustra su etigueta, sidntense, v disfruten del
Hspeciacle.
Vista: Rojo rubi intenso con nibete violicen
Muy atractivo,
Nariz: Exuberante desde ¢l primer
momento, Necesita :1|'r'.:| de tiermpe) para or-
denyrse. Fruta negra fresca, aromas orales
salpicados de naranja. Ni rastro de maders
Puero recreo.

Boca: Merciopelado en |a entrada. Frutal y
equilibrado, de volumen medio, con un final
suave v refrescante: Todo un gozo para los
sentidos.

omentario: Definitivamente, u ving que
aes hace aplaudir y que nos incita a pedir
un bis de manera perenne, Esperamos que
4 travectoria de este ejemplar de parnacha
perdure afio Lras afio va que no deja de
sorprendemos 1a calidad absoluta del vino
final, Es un vino gue conjuga de manera
excepcional sabor, versatilidad, elegancia,
placer 7 generosidad, cosa gue fos congra-
tula v nos anima 4 creer que las variedades
consideradas de menor rango en el pasado,
viven un momento esplendido. Es lo que uno
espera siempre cuando se sienta en primera
fila v anhela disfrutar del espectdcuto: Un
vino para compartir, para deleitarse y para
recordar siempre. Aungue joven, evoluciona-
rit bien duranie la préxima década y pueden
acompafiarlo entonces de un clisico confit
de pato a la naranja Bravol

€

This lovely tpive business, oreated wbider
the qegils of Rene Barbier, Fernandy
Zawiora (Ulos Mogador) and Corilopher
Cetnaeant (Clos Fiazeera), has put the
frarriacta of Mordsent in e twho 5o

af exsendial grapes variefies for inclusion
i e teine ceflars of all those who love
Mediterranean red wines. The first official
ifviteage, the 2004, calapulied the wine

to international accaim. Il comes from
the two bechare exlate, fo which f owes iy
riame, and which & planted with 100 year
ald Garnacha growing on calcareous
ferraces lavered with clay. As the rname
and the pretty illustration on the label
clearly invite. . . sit back avd enfoy the
“Spectacle”.

Appearance: [ntense by red with a
viadet rim. Very atlrachive.

Nose: Exuberant from the owdsel. Needls
somie fime i seitle doien. Fresh black fried,
Sloral aromas laced with orange. No Irace
of ok, Preve pleasure,

Palate: Velvely om entry. Fruity and
balanced, mediten bodied with a gentle,
refreshing fonish. A feast for the serses

Comment: This is definitely a wine il
wets & big rownd of applause and endless
cries af “encore” from us. We hope that
this fine example of @ Garnacha wilf
contiriree o age well year afler year as

ihe perfect qualily of the final wine never
cevases fo amaze ws, The wine combines
favossr, versatility, elegance, pleasure and
enerasity in an evceblional and very
agreeable way. We can see thal those grape
varielies considered mrinor in the past are
nger going throwugh exciting itmes. This 45
Just whal vou swani when you sellle down
it e fromit vow seat and lpok forward b
the “spectacle”, A wine to share, enfoy and
remember forever. Althosigh young, if will
detedop toell over the nevt decade when

it shorselel praair wicely with a classic duck
confit 4 'oeanze. Bravo!
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