CLOS MOGADOR

Referente en la zona, sus viias se ubican a las

orillas del Siurana. Los cuidados métodos de ela-

boracién y crianza en sus vinos les hacen ser ca-
si miticos.

Cami Manyetes, s/n. 43737 Gralallops (Tarrago-
na). Tel.: 877 839 171. Fax: 977 839 426. Fun-
dada en 1979. RE 7342-T.

closmogador @ closmogador.com

50 ha de vifiedo » & 110,

Endlogos: René Barbier (padre e hijo).
Distribucion: nacional (20%) e intemacional (80%).
Visitas a bodega: concertar con bodega.
Venta directa al publico a pie de bodega.

Blanco
Nelin, 11 (14)
52% Gamnacha Blanca, 16% Viognier, 16% Ma-
cabeo, 16% Escanyavella. 12-13 meses en barri-
ca. 14,5% vol. 28,50 €

Produccion: 8.000 botellas.
2010/08/- & 2011/09/- ® 2012/10/-,

Tinto

Clos Mogador, 11 (14) 9 8
44% Gamacha Tinta, 25% Mazuelo,

16% Syrah, 15% Cabernet Sauvignon.

22 meses en barrica. 15,5% vol, 59,00 €

Produccion: 30.000 botellas.
Atractivo rojo picota con borde violdceo.
Complejo e intenso, recuerdos de frula roja
y negra, tarta de arandanos, especias dul-
ces, pimienta negra pizarra, bettn, tomillo,
romero, melolados, laurel, chocolate, hoja
de fabaco, grano de café, finos aldehidos
bien integrados... Polente, jugoso, estruciu-
rado, equilibrado, sensaciones de frambue-
sas, moras, cedro, lavanda, monte bajo,
chocolate, brea, grafito, clavo, ahumados...
Persistente y largo final muy frutal y mine-
ral. w=- (23-09-2013)

2011/08/98 « 2012/09/39  2013/10/97.

Manyetes, 11 [14) 4

90% Mazuelo, 10% Garnacha Tinta.

18 meses en barrica. 15,5% vol.

53,00 €

Produccién: 5.000 botellas.
Picota profundo con ribete vic
y compleja via nasal, recuerdos
gra y roja, monte bajo, jara, to
cake, pizarra, finta china, _
bosque mediterrdneo, nolas
lavanda... Potente, muy juga
tructurado y dotado de gran
saciones de grosellas, moras,
tun, eucalipto, laurel, tomille,
colate, pifiones, hoja de pi
persistente via refronasal. Para
= (20-09-2013) -

2011/08/97 o 2012/09/97 « 2013/101



