FA
25 anys,
DEU ENAMORATS DEL
V1, ALGUNS AMB UNA BREU
EXPERIENCIA COM A ELABORADORS
altres principiants, vAN CREURE
QUE UNA TERRA COM EL PRIORAT,
EN DECADENCIA ELS 70, TENIA UN
potencial increible 1 QUE LA SEVA
OROGRAFIA ABRUPTA PODIA DONAR grans
negres. VAN TENIR RAO I AQUESTES
AMPOLLES ES COMPTEN ENTRE LES Més
prestigioses del mon. AQUESTS VAN
SER ELS COMENCAMENTS, SEXPLICA
AQUI COM ES VAN CONJURAR PER
ELABORAR, ENTRE TOTS, UNA
soLa ampolla

Els dits de Bené Barbier, Alvara Palacios. Josep Lluis Pérez § Daphne Gloriin assenyalenel suro del Clos Doli del 1 989 Mane de trelall
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GURMET

Entre barriques, al celler o Alvaro Palacios{de blau), Rene Barbier (de vermell), Josep Liuis Péves i Daphne Glorian

 AQUESTA ES LA HISTORIA D'UNA AMPOLLA que atresora 25 anys

Un fiegre que conté paisatges, pobles, boscos, muntanyes,
pedres; secrets, fe 1 gonviceid, El nou Pricrat comenga
arribun viide 125 graus amb gue van deixar enrere ef
sranc] per concentrar-se en un producte singular, També
va ser la resurreceio d'una comarca emparrada amb les
vinves del monestir d'Escaladéi des del segle XIL

La produccto va ser d'imes 5.000 -'tmpuﬁlr:-. Cadaun
dels deu cellerers onginals en va rebre unes BOD: El mes
extraordinar és que van ferunsol vic Deu etiquetes i un
sol vl Nomes una vegada,

El reportatge recorda l'amistat de quatre supervivents.
Camaraderia; esfore, talent, audacia, amenaca de fallida

El nou Priorat va comencar amb un
vide 12,5 graus amb que van deixar
enrere el granel per concentrar-se
en un producte singular
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i triomf final de René Barbier, Alvaro Palacios, Daphne
Glorian i Josep Lluis Pérez. Persona principal és Carles
Pastrana (Clos de VObac), rechutador amb Rene del grup
dels deu entre el 197894 e 1989,

Al final beuran una ampolla-del 8% —en queden
poques, buscades per colleccionistes amb set pel que &
iinic— i les ments Sexpandiran i volaran fins aquell any
dificil i esperancador.

Tots quatre han estat convicats a Gratallops, al celler
d*Alvaro: Son dies de verema, un any complicat, amb
excés de pluges: Peixar per unes hores els camps s per
a ells un castig, Preferien estudiar el raim, decidir en
quin moment sha de recol-lectar. Shi juguen la collita.
La terra no admet enganys. Les ungles d’Alvaro tenen
fang, Porta botes de camp. Daphine arriba amb impetu
campestre, la morxilla a l'espatlia, un camimar rapid. La
fermentacio carrega Uaire, Tat el Priorat bull,

El meés gran &5 ¢l professor Josep Lluis Pérez. Abans
de-comprendre les plantes, va intentar comprendre les
persones. Llicenciat en biologia humana per la Univer
sitat de Ginebira; Hill de bather, perruguer ell mateix
en aquelta Sutssa dela immigracid, va amibar al Priorat
després de-donar classes en un institut del Vallés Ocei

dental. T no renia ni idea de vi. Niidea Minteressava
la didactica, |z biclogia humana, Jean Piaget. El subjects
actin és el nen. Una activitat antagonive a Uactual. S6c
d'un' poble d'Alcoi; Quatretondeta, 1 volia venir a un
poble’, Aquest lloc va ser Falset; el seu centre de for-
macio professional. L'arribada va coincidir amb una fita:
es va reglar Vensenvament d'enologia i viticultura (curs
198 171982) Josep [uis va fer un-estudi cconomic i.va
documentar que; amb el que cobraven, elsjoves fugien
del camp. Va tenir clar que “shavien de cultivar les per-
sories”, Bl professor div aquesta mena de coses; "Cultivar
les persones” o "dignificar sgricultua”.

El paper de Rene Barbier, descendent d"agricultors
trancesas en [afict des del seale X1, &5 of de argamas-
g0 va unir las pédres per alonir, Va serell qui va tenir
la visio qui vacompactar e grup. Havia adquirit una
finca el 1979 amb nostalgia de la'inkincia a Prades: Liva
arribar que a Falset, a I Escols d Enologia Jaume Siurana;
hi havis on edicador "Sentia parlar d'una personaque
venia idees noves”, "Era el 1984 el 1985% la revolu-
cit, intuida. René i Josep Lluis han barrejat les arrals,
s consogres, comparteixen neéts. La saga Barbier Pérez
sntueix langa, ramificant el tutur de fa comarca

[agricultura els anys 60-70 era “pollucio, delor, far-
maceutiques”. Enla memaria de René, bruticia iuna
contaminacio per excés d'kigiens, rendibilitzaven el
camp amb monocultius’, “era la fortuna de les farma-
ceutiques, no del camp”. Treure da guimica de la terra,;
tormar &l que ¢s natural, promourela salut de les plantes
i les personesRaim bo en lloc deraim obés “La meva
ohsessia sempre ha sigat el territon 1 les vimyes".

Alvaro Palacios entra en la historia en companyia de
Rene, que treballava al celler de laseva familia a Alfaro
(la Rigja), Palacios Remvondo: "Vaig estodiar a Bordeus
amb el germa d'Alvars, Antonio” El pare de René havia
mort i va trobar en els Palacios nous afettes

‘Rene era el meu profeta, un hippy del 687 Alvaro
tenia uns |6 anys i les pnmeres duricies, ganes d'aven:
tures; formigues als peus; i al cap, “la idea de ber, algtn
dia, un Gran Vi", “Alvarp és el meu germa petit”, enllaca
René

Sha dentendre que aguestes persones; que no estan
unides per la sang, son familia, Per les seves venes fueix
el negre, decantat acuradament, Alvaro visitava René
a Tarragona, *'ambient de' Catalonya, lanit, el jazz’,
escoltar un saxo i fer anar el tirabuixé com un altre ins-
trument mustcal.

Alfaro-Tarragona: Bordeus; Chateau Pétrus. “A Franga
e vaig tormar boig amb el Gran Vi, Hi ha xavals que hi
han anat i no ho han entés, s'han quedat amb la téc-»
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sniva, amb la bata blanca”. Alvaro pensa en la ciéncia,
perd, sobretot, en la sensibilitat § la sensuahitat. *L'en
cant del vi de luxe, basat en la histaria d'un lloc. Vaig
tornar a Alfaro. I me'n vaig voler anar. Anar-me'n de
Pempresa, perd no men vaig anar mai de casa®. Necessi-
taya fer el sew i a la seva manera. La vinya com a forma
decreixerment. “El Gran Vi s al vell mon, Iralia, Franca,
Espanva. Llavors era ple de tresors oblidats”, Els 80l
Priorat, la llicorella éra la tapa del cofre.

Rene i Alvaro es recorden somiant, encegats amb la
idea del Gran Vi. "Sem-
pre parlant del mareix’.
La millor de les idees va
ser compartir, Parlen de
comuna, parien d'unio,
parlen de coldectiu, parlen
d"admiracia”

"Sense ajuda m'hau-
ria sentit estupid. Només
podiem aconseguir una
gran regid entre tots. Es la
clau’, div Rene amb la bar-
ba melancolica, “Es possi-
ble unvi d'eliv amb molta

Cheaitre groens negres del Prioal,

W Bl Priorat es fa com vol el Priorat. La idea era un
celler conjunt, pero cada un fent la seva idea de vi gy

“Sota un mateix sostre; cada un el seu vi'. “Discutiem
molt. Cada un anava construing el seu mon, la seva bar-
rica”, Tots quatre expressen ¢l mateix. Tots/cada un.

Vessants vertiginosos per a una viticultura de risc.
Uns anys després, quan el Priorat era esbombat pel
mon, hi van arribar els capitalistes i 5'hi van estavellar
despres de rodar pels pendents. Aquesta rerra obliga a
terir-se.

Josep Lluis empelta la visié social: "Vam creure que
si fetem vins de gualitat, fa gent, cls joves ¢5 quedarien”,
“No vam pensar mai fer
un v de batalla”, remata
Daphne. Amb la idea cok
labarativa, solidaria, cada
un va aportar ¢l que tenia.
René va posar celler i raim,
Alvaro va portar les barri-
ques pergue llavors estava
en-aquest negoci. Josep
Lluis Pérez acaparava
coneixement técnic, perd
també necessitava capital:
“Tenia guatre fills. Vaig
haver de sortir fora com

gent produint”, corrobora
AMlvaro, la pell d’alber, mimetitzat amb les vinves de la
tardhor. Atraure talent, atraure coneixement, collaborar.
L la ciencia, din Josep Lluis: *Calia ocupar-se que lacien-
ciaestigues amb nosaltres™

El 1988, René 1 Alvaro van trobar Daphne en una
fira @ Florida, *Venia vi®, recorda la-suissa traslladada
als'ELTA: *Vam anar a ballar. René-fumava en pipai la
va perdre, éncess, entre la multitud, (i éns vam posar
a buscar-1a1", Aixd son els petits detalls que, com una
brasa, segueixen encesos en la memornia Avui Daphne
sabra; 26 anvs despreés, que Rend va trobar la pipa que
ella vi creure extraviada aquella nit de velluts. Escoltar
aquells bojos, :fer un Gran Vil, la va convéncer: “Vaig
anar-al Pricrat i en una'tarda vaig comprar la finca”. "De
diners no n'hi havia gaires’, explica Daphne. Alvaro ho
reafirma: “Aixo noencaixava amb ningt amb diners. Ho
miarcava la idicsincrasia dela zona, la duresa i les limi-
tacions. El Priorat es fa com vol el Priorat. La idea era
un celler conjunt, perd cada un fent la seva idea de vi”,

a assessor técnic I portar
fingues a tot arreu”, Encara avui aconsella a Suécia i
Eaipte, on elaborar és una tasca arenosa.

Un sol vi, deu etiquetes: Clos Mogador 1989 [René
Barbier), Clos Dofi 1989 (Alvaro Palacios), Clos Eras-
mus | 989 (Daphne Glonan), Clos Martmet 1989 {losep
Lluis Pérez), Clos de 'Obac 1989 [Carles Pastrana), Clos
dels Llops 1989 {Luc Van Iseghem), Clos Ballesteros
Jové 1989 {Antonio Rosario), Clos Basté Krug 1989
(Tom Basté], Clos Setién 1989 (Fernando Garcia) i Clos
Garsed 1989 (Adrian Garsed). Una Internacional Vini:
cola amb diverses nacionalitats.

El futur estava tancat en una ampolla de 75 centilitres
i havien de sortie a vendre'l. Quim Vila, comerciant i pro-
pietari de Vila Viniteca, va tenir nas: “Els vaig conéixer el
1991 amb Vanyada del 89, Primer Alvaro, crec que René
i Josep Lluls, junts. L'Gltima, Daphne. Em vaig quedar 24
ampolles del 39, Viaig pensar:‘Aquests tios estan bojos’, El
lloc és tan especial... També van ser els primers cellers que
vam comengar a distribuir. 10 caixes a I'any: Costava»
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£l vi del 1989 és com un bebé una mica grassonet
que al fer-se adult safina i se li veu el muscul yy

Un treballador cull raim a la Finca Dofi; 2 Gratallops (Prorat. Tarmagona)

molt vendre-les. Van pastar cind anys abans que ar-
bes el boomt, E1 1995, L'Ermita del 93 [I'Ermita és el mp
d'Alvara] va armar enrenou. Abans de Robert Parker [l
critic més prestugios), alemanys i sufssos jahavien die gue
eren fantastics”. Parker va donar 89 punts al Clos Erasmus
1 954,197 a |'Ermita del mateixany,

El preu eraun certthicat, una confirmacié Quae el yi
era bo, Oiie alls’eren bons. Rene va viatjar a Franca per
presentar els seus respectes 1 Clos Mogador al sommie-
lier Jeéan-Claude Jambon: L'hyva servic i liva preguntar
si pagaria’ 1.300 pessetes perlampolla Llavers, la coo-
peratva venia el litré'a 70-80) pessetes, i avuiéls mer
cats paguen pels grans negres de la comarca entre 100
i mil curos: ;Per qué un liquid anonim d'in'lloc remor
hauria d’haver interessat al senyor Tambon? René va
tornar a Gratallops amb diverses caixes venudes,

Explicar-ho d'aquesta manera s explicar-ho o mitges,
Tambhé hem de parlar de deures, de por, de perills, de
rvalitats, de talls de lhan per filta de pagament, de des-
gracies familiars: *Lin dia a Mora se’m. va trencar el cotxe,
un trasto; estava desesperat, vaig plorar, vall una nominia,
viell anar i Gasd, no piic meés’, rememora Alvarg amb el
sumriure torgat. "Van passar milions de coses, perd les

vam salvar perqué érem superobstinats”, din Daphne.

Els superobstinats proven el Clos Dofi del 89, ampaolla
COO3T6, recd table swine, 12,5 graus; 45% de garnatxa, 104
de carinyena, cabemet sanvignon, sira, merlot: Besso dels
altres mowclos. La 10O no els va permetre qualificar-los
ciom a priorat per la baixa graduacid,

El 1989 va morir el Dali dels bigotis caiguts, Arafat
va lligar I'Estat de Falesting amb un mocador i els beri-

TIESOS VAl desmuntar 'l.'J nmmrd t':l COTTINETILSTTAS,

Rene: “Encara és.aqui’

Alvaro: “Elegancia, Fescor, vitalitat: Teé vigéricia; ¢sti
nervios, viu',

Tewsepr Lluis: “Fsun vi del Priorat, amb tores les seves
qualitats. Bl Priorat n'es el responsable; ;No teniem prou
coneixements! Es un miracle”

Rene: "La trobads amb Josep Llus) discussions sobre
lamaceracio... Crec que Uhem encertat’,

Paphne: "Clarament hi falta grau, Es fantastic que s
imantingui aixd. Mes estructura gue carn. Com un bebé
una mica grassonct que gl fer-se adultsafina 1 se i veu
el muscul®,

Al metall del coll de l'ampalla e Tegeix coma resum
i amb orgull: Persenalitatinica, 252



