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Carifiena y Garnacha; 18 meses PRIO Rm .

en barrica. 5.000 botellas.

TURISMO
COHCERTAR PREVIAMENTE

Puede parecer una expresién algo cursi, y Elegante, con caracter. Muchos matices
tal vez lo sea, pero Clos Mogador es una | aromaticos, con notas de fruta muy ma-
bodega de corazén. Es la expresidn de las dura y flores azules secas, tonos minera-
entrafias de René e Isabelle Barbier, dos les, especiados y balsdmicos. Bien ar-
artistas del Priorato, gentes generosas que mado en la boca, con cuerpo y potencia
abren su casa y su bodega a iniciativas que de sabores, equilibrado, expresivo, largo.
les motivan. Eso, y la escasa pericia en la Consumo: 16°C.,

comunicacién, hace que la imagen sea de )
un galimatias, con vinos que se hacian en

la bodega para owos (Clos Erasmus se

elaboraba, envejecia y embotellaba aqui

hasta hace muy poco), otros que son total
produccién propia pero la finca es

compartida con otros (caso de Manyetes)

y embotellados tan discretos que parecen I
clandestinos, como las muy escasas
producciones de vinos rancios que ¢l
barbudo bodeguero recupera en sétanos y
masias de la zona. René Barbier ha
entrado en la burocracia para cambiaria,
ahora manda mucho en la DOC Priorato y
eso estd comunicando un tinte especial a
la zona al mismo tiempo que es una
muestra mas de su generosidad y su
apego a esta comarca, que estaba sumida !
en la depresién y florecié. Como para dar
ejemplo y dnimos a muchos.
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Garnacha, Carifena, Syrah y

Cabernet Sauvignon; 22 meses en
barrica. 30.000 botellas.

Mantiene la férmula varietal y un estilo
definido, siempre uno de los grandes del
Priorato. Nariz compleja y sugestiva,
bien engarzada; redondo en la boca, ta- l
ninos maduros, camoso vy vivo, sabroso.
Consumo: 18°C.
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