SOBREMESA

VINO, GASTRONOMIA ¥ TENDENCIAS PARA NUEVOS TIEMPOS
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LLEGO AL PRIORATO EN BUSCA DE SU PARTICULAR PARAISO Y HA CONSEGUIDO CONVERTIRSE
EN CABEZA VISIBLE DE UN MOVIMIENTO VINICULTOR CUYOS PRODUCTOS OCUPAN LOS
PRIMEROS PUESTOS DEL MERCADO. SU SECRETO RESIDE EN ESCUCHAR AL TERRUNO Y
MANTENER UN INCONFORMISMO A ULTRANZA. TexTo: JuaN MANUEL RUIZ CASADO. FOTOS: ALVARO FERNANDEZ PRIETO,
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n 1978, aio en que la familia Barbier llega a la comarca con
intenciones de quedarse, el Priorato vive todavia anclado en
una especie de mbo vinicola. El trabajo de las cooperativas
y la labor de bodegas como Scala Dei y Masia Barril -ambas
hoy en activo, aunque esta Gltima reconvertida en Mas d'en
Gil- apenas podian disimular el pesado aletargamiento que,
desde la crisis de la filoxera, padecia la regién. Las ocho mil
hectireas de vifiedo que habia plantadas antes de la plaga es-
taban lejos de las alrededor de cuatrocientos de finales de los
setenta. La apuesta por otros cultivos menos exigentes y el de-
sarrollo de la industria textil habian terminado de dibujar un
paisaje en el que las vifias competian por su estado de abando-
no o por el poco empeiio que se ponia en su cultivo. El vino
del Priorato parecia resignado a ser materia de los libros de
historia local, y de alguna manera asi lo sefialaba la perviven-
cia de los tipicos rancios que, sometidos a un largo proceso de
oxidacion, remarcaban la idea de zona anquilosada, de nave
varada en los rituales de la costumbre y en las nostalgias que
lleva aparejadas todo producto endémico.

Madie podia sospechar que un par de décadas mis tarde los
tintos del Priorato ocuparian las vitrinas de las mejores tiendas
del mundo, poniendo de acuerdo a especialistas y a consumi-
dores y obligando a los sumilleres de los restaurantes de lujo a
ampliar su carta con vinos hechos en Gratallops, en Porrera o
en Toroja. Nadie podia imaginar que llegaria un momento en

; el que no conocer lo que se elaboraba alli equivalia a asumir
J un desfase que ningtn profesional del sector debia permitirse.
Mi siquiera René Barbier pudo imaginarlo. Entre otras razones
porque los hippies —y asi se reivindica el propio Barbier una y

” Eozm vez, importindole poco que hayan pasado mas de treinta
““afios: hoy tiene sesenta y tres— se supone que no se preccupan
/'nucho de estas cosas del éxito. Los Barbier llegaron a Gratallops
“en busca’ de una vida nueva. Pretendian una especie de retiro
alL_;adc de Ia furia de la civilizacién, un trocito de universo que
I'IO ES':I.I\.I"I.EI'E. C{}Ilt’lnllﬂ']dﬂ .!ﬁl. VECEs o ]13}" "'Td"l COmo PLTSLI!;I.II.]"
tranquuhdad para acabar provocando ¢l mayor de los ruidos.
Los vinos de René Barbier y sus 1lmgm que COmenzaron s
andndum en régimen de cnupuﬂhvn *haciendo el mismo vino
e‘m con'marcas distintas”, como explica René, y mis bien para
l-:':-:'ms_ propic y para n,gahr a la familia, llamaron pronto
v ; *ﬂlfatencmn de revistas especializadas, de mercados ansiosos de
1 " ~novedades y/de consumidores que, en lugar de estar en el paro,
dirigian enipresas, eran gerentes o directores de departamento
d'jﬁ’ ! '3«' cobraban con plitltl.l;]]i(hd ¢ada final de mes. El alto precio
IL“‘ que era p r;flsn Pagyr payy beberse alguno de esos rutilantes
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i los vinos, La mujer de René, Isabal, no ha

todo zquelip qua ha ocurmdo en®logador deste sus micios, intenanientdo
1 de las etiquetas (e aitoia de wa sers de dibujos hechos
con las propéas lias de los vinos) v colaborande activamente en la venta
varca dentro v fuera de Espana: Sus hijos también estan

iquiera de sus tacetas, ya sea

5 en ciesnes (Anderson), wilicultores radicales decihdos a
o por la vida entre vifiedos Chrstan) o elaboradores
5 (Reng). Este

adn su valia tanto al Bdo de su padre,

time, el mayor de Jos tres [va

g cumplir cusarenta anos), ha demaos

ood, GOm0 &N Sus |||L|:JL'_I!-' |.."i'l"|'r.'\C'|II.‘-'L | vionesant |Lnin

g fleva también

1 50 muer Sara |
a5 rigndas de Martingt, &) vinedo —y &l vino asociado & 8- propiedad de la

wofesor de enologia Jose Lus Pérez Verdy

tintos no obstaculizd su difusién, Al contrario. Fueron los afios
del dinero a manos llenas y de los negocios por tierra, mar y
aire pero, aun asi, no resulta facil tocar las teclas precisas que
explican esta clase de boom vinicola logrado de la noche a la
manana,

Para comprender este fendmeno es necesario tener en
cuenta el gran conocimiento del sector que habia adquiri-
do el hombre sin el que nada de esto hubiera sido posible.
Hijo de una familia de vinicultores franceses perfectamente
arruinada hacia 1973 (por si solo, este asunto daria para varios
reportajes), René Barbier habia estudiado enologia y viticul-
tura en Beaune y en Burdeos. El fallecimiento de su padre y
la desastrosa gestion de los negocios familiares (“nu mujer me
conoce millonario pero, cuando nos casamos, no tenia nada”,
asegura con espléndido sentido del humor) lo llevan a trabajar
durante once afos en el departamento de exportacién de la
bodega Herencia Reemondo (Alfaro, Ruioja). Es aqui donde co-
noce a Alvaro Palacios (L"Ermita), quien, junto a otros amigos y
conocidos, no duda en seguir los pasos de Barbier cuando este’le
habla de su intencién de instalarse en el Priorato, 46 § fotografias
de esa época, recapiladas en un libro entrand le dtulado Clos
Mogador, dan cuentan de esa mezcla.de amist::d,ihccnsciuncin y
aventura que animé el emprefidimientp: Por supuesto, ¢l libro
contiene imigenes de Daphnie Glorian (Erasmus), de José Luis
Pérez (Martinet);, del mismo Alvarg’ Palicios. También figura la
ya fammafpﬁen%ién de Gault Millau en la que, bajo el nombre
de Les Grands d"Espagne;1os tifitos prioratinos eran presentados
“al mundo. Fue con motive de las Olimpiadas de Barcelona de
1992, Asi lo cuenta el propic René: “Todo prendié un poco
antes. Un dia que estibamos en Paris y coincidimos con algunos
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periodistas y gente del sector. Creo que en una cata. No recuer-
do si fue en el desayuno o el almuerzo cuando sacamos un tinto
de los que habiames elaborado en el Priorato y, como es normal,
nos lo bebimos, Mi sorpresa fue que quince dias mas tarde lamé
un periodista de la Gault Millan, que por entonces era muy
famosa, para decirme que le habia gustado mucho aquel vino
¥ que queria conocer donde se hacia y como. Yo le dije: ‘pero,
squé vino?', porque no entendia nada. "5, si, aquel que estaba tan
bueno', me respondié.Y entonces cai en la cuenta de que se re-
feria a nuestro priorato. De verdad que no me lo podia creer...".
La escalada mediitica habia comenzado. La verdadera
transformacion vitivinicola se habia puesto en marcha,

Terroir en movimiento

Entre las muchas ventajas que, segin Barbier, posee el Prio-
rato destaca el hecho impagable de que a €] simplemente lo
hayan dejado “por imposible”. " Para mucha gente soy un loco
que no tiene remedio”, asegura. “Me ven como un caso per-
dido pero, a la vez, me dejan tranquilo, hacer lo que me dé la
gana con mi vifiedo y con mis vinos. Esto mismo en Rioja,
por ejemplo, me hubiera costado muchos enemigos”. Fené
recuerda que, siendo un muchacho, mientras paseaba por los




"UN TERROIR NO PUEDE SER ALGO QUIETO O INVARIABLE. LA NATURALEZA SE
MUEVE. LA CLAVE ESTA EN ENSAYAR Y SABER QUE EL ERROR DE HOY PUEDE
SER EL ACIERTO DE MANANA,” AFIRMA BARBIER.

caminos de polvo del Priorato durante las vacaciones, llego
a pensar que aquel no seria un mal sitio para vivir. Afios mas
tarde este deseo fie impulsado por la intuicion de que en ese
territorio cargado de referencias historicas y religiosas po-
drian hacerse vinos alejados de lo convencional. “En algunos

viajes familiares por Francia, cuando pasibamos por Borgona,

mi padre pedia silencio v respeto porque consideraba que
esa tierra era sagrada. Yo, que siempre he sido muy rebelde, le
respondia que en Espaiia habia mejores terrufios y que solo
se necesitaba tiempo para encontrarlos e interpretarlos. Mi
padre me levantaba la mano como para pegarme y no daba
crédito a mis palabras. Hoy pienso que no es poca victoria
la de que Clos Mogador se venda en Beaune y en Paris, y a
veces a un precio por encima de los franceses”.

La busqucda de terrufios diferentes, como base SDhr{: la
que construir vinos que discrepen de lo establecido, llevaron
a Barbier desde La Rioja hasta el Priorato. El esquematismo

de las categorias riojanas de crianza, reserva y gran reserva,

asi como la apuesta por la marca desvinculada de un terroir
determinado, le aconsejaron dirigirse hacia otras latitudes en
las que proceder como le viniera en gana. En Mogador, como
llamé a las treinta hectireas que acabd comprando en el tér-

mino de Gratallops (de ellas, solo veinte estin plantadas de
vifiedos), comenzd plantando cabernet, merlot y syrah. Pero,
hasta pasados diez anos de trabajo, no comercializoé ningtin
vino. Aquel terreno en pendiente con suelo de pizarra era
uno de tantos damnificados por la escasa fe que los agriculto-
res tenian en la vinicultura. Viejas vifias desperdigadas y ban-
cales que, por la fuerza de la erosion, habian perdido parte de
su forma. Esto era Mogador: una expresién de paisaje medite-
rrineo en estado de abandono, El mejor campo de juego para
los experimentos y ensayos de un rebelde con causa, de un
“loco del terroir”, como el propio Barbier se define.

Hoy se discute mucho acerca de aquellas primeras planta-
ciones de cabernet o syrah que causaron furor en el Priorato,
y que desde hace poco tiempo representan algo asi como
un pecado original. El creciente valor de las variedades au-
tdctonas (garnacha, canifiena) frente a esas uvas que pueden
encontrarse, y de hecho se encuentran, en cualquier zona del
mundo, ha acabado por desprestigiar el uso de las que vuel-
ven a llamarse con clerto desdén variedades extranjeras. A
favor de este cambio de perspectiva han soplado las criticas
recibidas por los prioratos como tintos de escasa capacidad de
envejecimiento, lo que tal vez tenga que ver con vinedos de
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La licorella y la viticultura prac-
ticada en Mogador han dotado a
este pago de una fuerza desbor-
dante. Abajo, sala de barricas.

cabernet o merlot de poca calidad. El hecho de que el vino
totem de la regién, L"Ermita de Alvaro Palacios, haya ido des-
prendiéndose de esas influencias externas para convertirse en
un varietal de garnacha, habla con claridad del nueve rumbo,

Hombre de pensamiento complejo, que huye de las afir-
maciones categdricas y s¢ niega a quedarse de brazos cruzados
escuchando como otros celebran lo mucho que sabe, René
Barbier es lo contrario de un sabio satisfecho, Su discurso acer-
ca de las variedades encierra un alambicado debate,“una eterna
discusion”, dice él, sobre la que se asienta un singular enten-
dimiento del terroir. Merece la pena escucharlo. “Antes de la
filoxera” —explica— “en el Priorato habia dieciocho variedades
blancas y unas quince tintas, Los antiguos sabian, por ejemplo,
que la garnacha blanca era una variedad pesada v para con-
trarrestar su efecto tenian otras uvas que daban frescor a los
vinos. Es decir, pensaban en la copa de vino cuando trabajaban

la vifia. Los endlogos y los reglamentos de las denominaciones
de origen tienden a querer limitar esta riqueza. Cuando llego
al Priorato, planto cabernet y syrah porque me interesa tener
cuantas mis posibilidades mejor. Creo que esta es la verdadera
tarea de la viticultura. Un ferroir no puede ser algo quieto, que
responda a una formula establecida e inwvariable. La naturaleza
se mueve, los hombres intervienen sobre ella. ;Cuindo se esta

absolutamente convencido de que una determinada varicdage

es la mds idénea para una determinada tierra? No lo se. Pétrus,
por ejemplo, pasd de llevar cabernet antes de It filoxera a ser un
merlot casi 100%. La clave, a mi juicio, esti en no arrancar nad
que pueda ser beneficioso para la vifia, y en saber que el aciert
de hoy puede ser ¢l error de manana. Nos equivocamos cons-
tantemente. Y esto no tiene por qué ser malo. Hay variedades
que resaltan ciertos aspectos de un terroir, y otras, en cn@:hin,
pueden poner de relieve otras facetas. Hay que conocerlo todo,
probar, ensayar, y estar muy encima del vifiedo. De esto depen-
de la capacidad de envejecimiento de un vino, de cdmo se haya
trabajado la viticultura. Nosotros no dejamos de abrir afiadys
vigjas: Mogador del 89, del 90, del 2000, No solo no se han
caido sino que estin impresionantes. Como es logico, a algunos
hay que dejarlos que se abran”,

Y concluye, sin atisbo de rotundidad: “por ahora, junto a
la garnacha y la carifiena, Clos Mogador va a seguir llevando
cabernet y syrah. También estas forman parte del caricter y de
la historia de este terroir. Sin ellas es muy probable que Ro-
bert Parker no nos hubiera escuchado, que en Estados Unidos
ne nos hubieran hecho caso cuando empezamos”.

Mogador es una selva
Por razones distintas, Espectacle v Mogador forman parte de
ese conjunto de lugares que todo aficionado al vino aspira a
conocer algtn dia. El primero, en la DO, Montsant, es un vifie-
do en el que uno puedo sentir —casi tocar, podriamos decir— el
peso de la historia. Desde su cornisa, si hace buen tempo, se
ven las estribaciones de los Pirineos vy las aguas del Ebro, y si
uno mira hacia abajo, las vifias viejas de garnacha (unas tres
hectireas y media de una edad en torno a les ciento veinte
ainos) se derraman en cascada con una fuerza que sobrecoge. De
aqui sale un solo tinto cuyo nombre, Espectacle, reproduce el
sentimiento y el comentario que suelen hacer quienes lo visitan
por primera vez. Es un tinto de garnacha que atna amplitud y
cardcter sedoso, una de esas rarezas que se expresan en un len-
guaje comin, sin alardes especiales, manifestando un placer que
todo el mundo es capaz de comprender, que no ofrece dudas,
La riqueza de suelos del Montsant, donde también acabd
invirtiendo René Barbier, y donde su hijo mayor v su nuera
Sara Pérez siguen empefados en sacarle el miximo partido a
vigjas carifienas, se vuelve tozudez monolitica en el Priorato.
Aun respondiendo a caracteristicas propias v definidas que los




PARA LOS BARBIER, EL VINEDO FORMA PARTE DE UN CONJUNTO
PAISAJISTICO CON EL QUE INTERACTUA COMO UN ELEMENTO MAS,
EN UN EJERCICIO DE BIODIVERSIDAD Y CONVIVENCIA ENTRE ESPECIES.

personaliza, los vifiedos de donde salen el blanco Nelin (garna-
cha blanca y otras), y los tintos Manyetes y Clos Mogador (el
primero casi un cien por cien de carifiena), estin determinados
por la presencia de la licorella en su composicion edafologica.
Este tipo de pizarra, seglin nos cuenta Reené Barbier hijo, nende
a absorber luz y calor durante el dia y a desprenderlos por la
noche, limitando en ocasiones los contrastes de temperatura que
hacen posible una maduracién del fruto lenta v progresiva. La
lucha contra el calor o, dicho de otra manera, el intento de dotar
a los vinos de frescura, viene siendo uno de los desafios princi-
pales de los elaboradores del Priorato. Un reto que, por supuesto,
se asume desde un punto de vista viticola antes que enologico.

La viticultura que se practica en Mogador ha ido mode-
lando este pago hasta dotarlo de un aspecto y de una fuerza
desbordante. Es, seguramente, ¢l vinedo con mas caricter de la
region, entre otras razones porque lo que menos parece es un
vifiedo. Un simple vistazo no es suficiente para comprender
la complejidad de esta obra en construccién permanente ta-
llada, como esos retablos minuciosos del arte anoguo, a golpe
de sentido comin, de sabiduria y de entrega. La biodiversidad,
la convivencia de plantas diferentes e insectos benefactores, asi
como la creacidn de condiciones 6ptimas para que los suelos
pobres del Priorato se activen y se retuerzan para generar vida,
han gobernado y gobiernan la infinidad de actuaciones que, a
lo largo de mas de tres décadas, Fuené Barbier y su familia han
acometido sobre estas treinta hectireas de paisaje. El resultado
es una especie de vergel, o de selva, que, la primera vez que se
observa, empieza dando una impresidon de desorden incom-
prensible y barroco, pero que, al cabo del tiempo, acaba siendo
un modelo de acuerdo entre la intervencién humana y las leyes
de la naturaleza. Resulta complicado reproducir con palabras la
cantidad de especies distintas que viven alli dejando su pequenia
o mucha aportacién sobre la identidad de ese terroir. Entre vi-
fias viejas y otras de edad mds joven, la hierba corre por toda la
ladera coloreindola de verde y formando una hermosa cubierta
vegetal. Hay romero y lavanda, amapolas rojas y violetas, olivos
desperdigados y almendros, encinas y cerezos, manzanas v pe-
rales, matas de cardos de considerable frondosidad que doblan
en altura a las vifias, margaritas y muchos insectos. En Mogador
también crece el trigo, cuyas raices revitalizan el suelo con sus
vitaminas generando una capilaridad muy beneficiosa para el
desarrollo de biomasa.

Tal vez la mejor manera de comprender este magno bo-
degon natural pase por tener en cuenta que en él la vifa no
es la tnica protagonista.“La vifia” —afirma René Barbier—esta
dentro de un paisaje, forma parte de €l como un elemento mas.
Tiene tanta importancia como el resto de especies que compo-
nen el conjunto. ;T0 sabes por qué la fresa del bosque es muy
rigaz Porque la fresa es pequena y el bosque muy grande™. Una
% Yeccion muy sencilla para una tarea de enorme complicacion.




