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DIRECTIVOS fin de semana

VINOS
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Espaiia tiene la suerte de contar en la actualidad con grandes vinos tintos en toda su variedad de zonas vinicolas.

Diez grandes tintos para el frio otonal

SELECCION Los platos tipicos de esta temporada demandan caldos sélidos y con cuerpo de distintas denominaciones.

Enrique Calduch. Madrid
Cocina de caza v setas, guisos
potentes, vuelven los cocidos v
los platos de cuchara. Si en
otras épocas del afio apetecen
los blancos fresquitos o los ro-
sados; conlallegada del friolos
preferidos son tintos solidos,
con estructura y cuerpo, capa-
ces de hacer frente e incluso
resaltar las virtudes de un pla-
to contundente.
EXPANSION ha seleccio-
nado para usted diez de estos
grandes vinos, todos ellos de
reconocido prestigio. Se ha
buscado ese paso de boca po-
deroso y contundente, pero
enmarcado en las nuevas ten-
dencias, es decir, que a la vez
sean frescos v nada pastosos,
de los que dan ganas de seguir
disfrutando. Se han elegido
por su calidad, sin tener en
cuenta su precio, aungue nin-
guno es escandaloso; y buscan-
do diferentes zonas vinicolas,
porque afortunadamente en
Espana, en estos momentos, se
hacen vinos de alto nivel por
todas partes.

Amarem Tempranillo 2006
DO Ca.Rioja

Juan Luis Canas, al frente de la
conocida firma Luis Canfas, de
Rioja Alavesa, ha sacado una
bodega nueva donde ha agru-
pado sus vinos de la marca
Amarem. También
aterrizaron en Ribera

de Duero con su firma
Dominio de Cair. Este l
tempranillo de 2006

sabrosa, redonda, larga, de ex-
celente paso.
Precio: 28 euros.

Arzuaga Reserva
Especial 2009
DO Riberade Duero
Enesta casalos vinos
no fallan, desde el
en teoria modesto
Crianza, que s una -
joya, hasta las altas  igzpac)
gamas, como este 2@
reserva especial.
Un vino cien por .o
cien tempranillo -
con 30 meses de
barrica que es bueno
decantar y dejar abrirse; y asi
aparece en nariz ampuloso,
muy elegante, cargado de ma-
tices y complejidad. En boca,
es robusto y carnoso, potente,
COn energiay muy vivo.

' Precio: 60 euros.

Blecua 2007

DO Somontano
Aunque en si misma
es una bodega pro-
pia, Blecua es el gran
tinto de Vinas del
Vero,la poderosa fir-
ma de Barbastro. Es
un coupage de cua-
tro variedades de las
mejores uvas que
hacelacasa: cabernet
sauvignon, tempranillo, merlot
y garnacha. Presenta una nariz
intensa que tiene de todo —fru-
ta madura, minerales, especias,
balsamicos—; v una boca con

mucha potenciayenergia, pero

gal y Alejandra Schmedes, que
elaboran en importantes casas
de Rioja v Ribera de Duero. A
la vez, en la tierra natal de
Gonzalo, la toledana localidad
de Cabanas de Yepes, han
montado su bodega
propia, Ercavio, conla
que hacen esta mara-
villa que es La Plazue-
la. Elegancia, finura,
profundidad, inten-
sidad en nariz, con
mucha fruta, to-
(ques minerales, re-
cuerdos de crian-
za; y una boca car-
nosa, potente y
muy viva.
| Precio: 30 euros.

Manyetes 2010
DO Ca. Priorat
René Barbier, uno de los ge-
niales descubridores del Prio-
rat, esta a cargo de la elabora-
cion de este vino que procede
de unvinedo de diez hectareas
plantado practicamente a base
de carinenas viejas. Hay

que dejarlo abrir para
encontrar esos aro-
mas de frutas muy
maduras. Es muy
mediterraneo y con
una gran presencia
de aromas minera-
les, jaras y buenas
maderas. En boca,
es goloso, con cuer-
po, mucha estruc-
tura y muy largo.

I Precio: 55 euros.

Paixar 2009
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DO Bierzo
Ry L

no que presenta una
nariz tan elegante co-
Mo expresiva y origi-
nal, donde aparece
la ciruela y la mo-
ra, asi como los to-
nos balsamicos. En
boca es elegante y
a la vez potente y
fresco. Muy se-
ductor, ampuloso
Y VIVO.
Precio: 30 euros.

Pintia

DO Toro

Es la apuesta de la mitica Vega
Sicilia por la denominacion de
origen Toro, que re-
voluciono toda esta
tierra zamorana y que
fue el principio de la
llegada de otras
grandes bodegas.
Javier Ausas, el
enologo de todo el
grupo, ha conse-
guido domar la po-
tencia de la zona ».
para sacar un vino -
muy fino y elegan- |

te. Y muy fresco. L-I
En nariz tiene unos
excelentes tonos frutales, con
mucho de todo, como monte
bajo, pimienta, nuez moscada.
En boca es muy sabroso y equi-
librado. Largo.

" Precio: 30 euros.

PINTIA
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Remirez de Ganuza 2006
DO Ca.Rioja

Fernando Remirez de
Ganuza es una de las

te, complejo, que en nariz pre-
senta toda la gama de buenas
sensaciones olfativas perfecta-
mente ligadas; v una boca sa-
brosa, poderosa, magnifica-
mente equilibrada vy muy agra-
dable.
' Precio: 45 euros.

Taberner N°12007

Vino de laTierra de Cadiz
Vicente Taberner, distri-
buidor de vinos espa-
noles en Alemania,
cumplio su sueiio de
montar una bodega
propia, Huerta Al-
bala. Lo hizo en Ar-
cos de la Frontera,
en Cadiz, convir-
tiendose en el refe-
rente de los mejores
vinos tintos andalu-
ces. Apareceunaex-
celente presencia de
fruta madura en nariz, con re-
cuerdos de jara vy balsamicos
como el laurel. En boca es soli-
do, consistente, sabroso vy muy
largo.

" Precio: 60 euros.

Tomas Postigo Crianza 2011
El que sabe, sabe. To-

mas Postigo es uno de

los sabios de Riberade §
Duero. Paso primero

por Protos y luego

puso en marcha la

famosa Pago de Ca- -
rraovejas. En 2008,
se establecio por su
cuenta y este crian-
za 2011 es una de-
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