Monvinie,
NUEVA EDICION DE CENA
CON LOS BODEGUEROS

E | espacio Monvinic de Barcelona vol
vio a ser el escenario para una nue-
va edicion de Cena con los Bodegueros,
que organiza el periodista especializado
en vinos Jordi Melendo. Como en las tres
anteriores ocasiones, la copa de bienve-
nida fue con el champagne Philippe Go-
net Cuvée Jordi Melendo.

Como viene siendo habitual en estas ce-
nas, Sergi de Meia, chef del Monvinic,
prepard un plato especial para cada uno
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de losvinos que se
sirvieron, contan-
do con la colabo-
racion del equipo de sumilleres de Mon-
vinic, encabezado por César Canovas e
Isabelle Brunet.

En esta ocasion, los participantes fue-
ron el joven endlogo Gerard Jané, per-
teneciente a la familia propietaria del
Celler Jané Ventura (DO Penedeés), quien
presento el vino Finca Els Camps Ma-
cabeu 2006 que se maridé con Trucha
de rio curada.

El segundo vino de la velada era del re

conocido vigneron del Loira Nicolas Joly,
impulsor de la biodindmica, disciplina
de la que es una referencia a nivel mun-
dial. Joly present6 el Coulée de Serrant
2008, que armonizé con unas Mirgules
a la crema. El siguiente vino fue el Vina
del Olivo 2007, de Contino (DOCa Rio-
ja), que presentd su endlogo Jesis de Ma-
drazo, y que acompané a un Mar y mon-
taria de ternera y pamba con salsa Perigord.
Tras su intervencién se produjo un es-
pontineo, simpético y cordial debate en-
tre Jesis de Madrazo y Nicolas Joly, en
el que ambos coincidieron en afirmar
que lo mas importante de un gran vino
es que llegue a producir emocién en el

momento de degustarlo y disfrutarlo.
Posteriormente fue René Barbier, el ma
estro del Priorat, con su Clos Mogador
2008, que fue degustado con un Filete de
cerdo con chocolate y frutos secos. Como pun-
to final y para acornpanar unos postres de
chocolate, Sergi Ferrer-Salat, propietario
del Monvinic y presente en la cena, ofre-
cid un Van Zeller "VZ° Porto 10 anios
Tawny.

A esta nueva convocatoria asistieron di-
versos periodistas, sumilleres y profesio-
nales del vino, entre los que se encontra-
ban Juan Mufioz, presidente de la
Academia de Sumilleria, el también sumi-
ller Bruno Murciano, quien se desplazé
expresamente desde Londres, donde tra-
baja y reside, para asistir a la cena, y Jo-
sep Anton Llaquet, presidente de la Aso-
ciacion Catalana de Endlopos.

Todos los asistentes recibieron coma re-
cuerdo de la cena, una copa Riedel gra-
bada con las letras JIJMB, que correspon-
den a las iniciales de los apellidos de los
cuatro bodegueros participantes: Jang,
Joly, Madrazo y Barbier. &)

Mas informacion jordi@jordimelendo.com



