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Un tinto espectacular

ESPEE;TAC!.E 2004

“Spectacle Vins. Cami Manyetes,
s/n, 43737 Gratallops (Tarragona).
Teléfono: 977 83 91 71. Tipo: Tinto
crianza, 14,5%. Cepas: Garnacha.
DO: Montsant. Temperatura de
servicio: 17° C. Precio: 115 euros.
Puntuacién: 9,6/10.

Carlos Delgado

ara al que atin le queden &=

dudas sobre la grandeza #

vitivinicola de nuestras
garmachas centenarias, aqui
hay un ejemplo més, como el
Aquilén, del que hablé hace
unas semanas. En este caso,
las viejas cepas estan situa-
das en La Figuera, en el bor-
de norte de la DO Mont-
sant.

La vifia, todo un espec-
taculo en esta época del
ano, estd al cuidado de
René Barbier (Clos Moga-
dor), un hombre provi-
dencial que supo liderar
la renovacién y despegue
internacional de . Priorat.
Para René, la vina es algo
mdés que un cultivo pro-
ductivo: es el componente
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natural mds importante en la pre-
servacién del entorno natural, y
un eficaz medio de lucha contra el
cambio climdtico. Y, encima, se
elaboran vinos singulares, podero-
samente adictivos, de extraordina-
ria aunque no siempre ficil capaci-
dad organoléptica, un modelo de
honradez y rigor enolégico.

En esta ocasion ha creado, con-
juntamente con Fernando Zamo-
ra y Christopher Cannan, un
tinto espectacular. El aroma,
complejo, regala una frutosi-
dad madura guarnecida de mi-
neral, perfumada de lavanda y
violeta, apoyada en un fondo

de madera, torrefactos y espe-
cias. En la boca expande con
morbosidad su goloso sabor
a cereza, impacta con la ele-
gante opulencia mediterra-
nea de sus taninos, pero
se contiene con el frescor
medido de la acidez. Y ter-
mina en un profundo y
largo posgusto donde, pa-
ra regocijo, vuelven las flo-
res a laurear el producto.
Una pequena obra de ar-
te que ha conseguido na-
da menos que 99 puntos
Parker.
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