+Wenn man einmal irgendwo ein paar Fisser liegen hat,
kommt man davon nicht mehr los — zumal dann, wenn
sic im Priorat sind.” Dominik Huber zuckt fast entschul-
digend mit den Achseln. Wir stehen im Dorf Torroja in
cinem Keller, den sich Huber mit seinem Freund Eben
Sadie teilt, einem siidafrikanischen Kultwinzer. Beide er-
zeugen hier im Hinterland von Tarragona Weine von un-
verwechselbarer Struktur: Elegant, rund und frisch wirkt
Hubers ,,L’ Arbossar”, kriftiger, aber wunderbar ausge-
wogen Sadies ,,Dits del terra®, die ,,Finger der Erde®,
Huber und Sadie gehiiren zu einer neuen Winzerbewe-
gung im Priorat, die aus den abgelegenen katalanischen
Schieferbergen das Vorzeigegebiet des spanischen Wein-
baus gemacht hat. Dominik Huber, Mitbetreiber der
Miinchner Suppenkiiche am Vikmalienmarkt, hat 1994
noch als Wirtschafts- und Sprachenstudent ein Praktikum
bei José Luis Pérez auf dessen Gut Mas Martinet absol-
viert. Spiter hat er sich dort sogar als Helfer verdingt, um
das Handwerk von Grund auf zu lemen. ,,[Die haben mich
mit den Arbeitern losgeschickt, morgens friih, ohne Gna-

de*, erinnert er sich. ,Sie gaben uns geeiste Wasserfla- Ausgezeichnet: Rene Barbiers
schen mit, und dann ging’s raof in die Weinberge, den «Llos Mogador® gilt offiziell als Viele Newcomer en-
ganzen Tag. Abends sitzt man dann mit einem Buch bei eine Arl Grand Cru Kataloniens gagieren sich in dieser

cinem Glas Bier in der Dorfbar, die Biirgersieige sind
hochgeklappt, und man triomt von Barcelona.™

Auf Mas Martinet traf Huber Eben Sadie. Der hatte
sich aus Begeisterung fiir zwei der groen Rotweine des
Priorats, ,.Clos Martinet” und ,Clos Muwimlur“, ein Flug-
ticket in deren Heimat gekauft und erforschte nun bei dem
wegweisenden Kellereiprojekt Cims de Porrera das Phii-
nomen Priorat-Wein in der Praxis. Gemeinsam beschlos-
sen Huber und er, hier Wein zu machen. Familie Pérez
half ihnen 2001, erst
Reben, dann Wein-
berge zu finden,

Region. Sic ist seit
2000 neben der Rioja die zweite Spani-
ens mit der Denominacidn de Origen Ca-
lificada (DOC: Region mit geschiitzter
Ursprungsbezeichoung). Als vor knapp
2() Jahren die Renaissance des Priorats
begann, wurden in dem 200 Quadratki-
lometer groflen Gebiet gerade noch 300
Hektar Rebberge bearbeitet. Es gab blof

ViSiOIlf:il‘ € erweckten die Region

eine Handvoll schlecht arbeitender Kel-
lereien. Heute stehen 1750 Hektar im
Ertrag, die Zahl der abfiillenden Kelle-
reien ist auf 78 gestiegen. Auf den Spit-
zengiitern werden mit grisitem Respekt
vor Pflanzen und Boden und minimalen
Eingriffen im Keller Traumweine er-
zeugt. Die meisten Neulinge schaven
freilich weniger auf rerreir und Charak-
ter als auf Flaschenpreise um 50 Euro fiir
,Clos Martinet” oder ,,Clos Mogador",
von 400 Euro und mehr fiir den Kult-
wein ,,L'Ermitd” von Alvaro Palacios.
Im 12. Jahrhundert priindeten hier
Kartinserminche an einem Scala Dei,

Die Weinberge der Winzer-
freunde Trio Infernal: Sie wissen
um die Einmaligkeit des ferroirs



war der Biologe José Luis Pérez, der ab 1981 an der Be-
rufSschule im nahen Falset Onologie unterrichtete.

Gemeinsam kelterten die Freunde im Herbst 1989 den
ersten groben Priorat aus neuerer Zeil, Als er 1991 abge-
filltwurde, brachte jeder seinen Anteil unter einem eige-
nen Mamen auf den Markt: Barbier schrieb Clos Mo-
gador* auf die Etiketten, José Luis Pérez , Clos Martinet™,
Daphne Glorian ,,Clos Erasmus®, Adrian Garsed ,.Clos
Garsed®, Carles Pastrana ,,Clos de 1"Obac* und der in-
zwischen verstorbene Belgier Luc van Iseghem ,Clos
dels Llops”. Der Wein machte auf Anhieb intemnational
Furore und wurde von Slow Food unter die 150 besten
Weine der Welt gewiihlt. Wenig spiiter stieB Alvaro Pala-
cios zu der Gruppe, deren Mitglieder aber schon bald ge-
trennte Wege gingen; ihre ersten eigenen Weine kamen
1993 auf den Markt. Mit reifer dunkler Frucht, iippiger
Fiille, hoher Konzentration und viel neuem Holz nihrien
sie weiter das Interesse an dem vergessenen Bergland.

Den endgliltigen Durchbruch verdankt das Priorat
Alvaro Palacios: Der welterfahrene Jungwinzer aus der
Rioja brachte 1993 zum ersten Mal die Trauben alter
Garnacha-Reben von der Steillage Ermitd bei Gratallops
ein, So iiberzeugt war er von der Qualitiit seines Weins,
dass er ihn 1995 zu einem fabelhaften Preis herausbrach-
te, der sogar den ,.Vega Sicilia” in den Schatten stellte —
den bis dahin einzigen wirklich hochpreisigen Wein Spa-
niens. Eine Sensation — und noch heute ein sensationell
guter Wein!

Wiihrend die Weinwelt das Priorat feierte, ging es sei-
nen Kleinbauern elend. ,,1994 gab es hier grofe Uber-
schwemmungen®, erinnert sich der Singer und Winzer
Lluis Llach, dessen Mutter aus dem Dorf Porrera stammte:

|

| ~Himmelsleiter”, genannten Ort ein »Damals riittelte dieser kleine Fluss am ganzen O, iiber-
Kloster. Bald wurde dieses Priorat fiir all im Landstrich hatte der Regen die Wege zerstont. Die
seine Weine beriihmt, verlieh dem Land- Leute wurden sehr deprimiert,
strich den Mamen und machte ihn reich. Der Chansonnier als Winzer: denn das Priorat war damals
1835 brannte das Kloster nieder, ein Lluis Llach hat groBen Anteil am nicht das, was es heute ist. Ein

| halbes Jahrhundert spiter vertilgte die Aufschwung des Priorats Kilo Trauben brachte gerade mal

Reblaus die Weinberge. Das Priorat und
sein Ruf gerieten in Vergessenheit. Nur
| die Armsten hlieben dem Weinbau treu,
1 pflanzten aber eher die robuste Carifiena-
Rebe als die feinere, doch heikle Gar-
nacha. Als 1974 eine Studie der Region
alle Voraussetzungen fiir groBe Weine
bescheinigle, hirle niemand daraaf,
Erst René Barbier erweckie das Prio-
rat zu neuem Leben. Der Spross einer
Cava-Dynastie, die ihre gleichnamige
Marke notgedrungen veriubBert hatte,
und seine Frau Isabelle kauften 1978
bei Gratallops ihre ersten Parzellen. Das
Paar lud Freunde dorthin ¢in und ent-
wickelte gemeinsam mit ihnen die
Vision einer Renaissance der einst so
beriihmten Weinlandschaft. Mit dabei




