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Vino sobre lienzo

Cada afio el mundo del vino celebra su
fin de curso con un frenético rosario
de ferias, concursos y convocatorias en
general. Y cada dia hay que jugar mas
la carta de la imaginacion si se quiere
atrapar la atencién de un consumidor
abrumado por cataratas de informa-
cion y de mensajes publicitarios dis-
frazados de informacion... Algo de esto
pasaria por |la cabeza de nuestra bue-
na amiga Esther Plaza, consultora y re-
laciones publicas, cuando decidio or-
ganizar el encuentro "Vino sobre lien-
zo", tal vez uno de los eventos mas
interesantes de los que nos hemos
ocupado ditimamente.

MNo todos los dias se tiene Ia posibili-
dad de participar en una cata vertical
de seis grandes bodegas. Y menos si se
acompana de un esfuerzo serio de los
anfitriones por escapar a tanta ramplo-
neria como la que campa en el mundo
del vino, haciendo coincidir |2 reunion
de sesudos endfilos y divulgadores de la
Cosa Con una exposicion de obras de ar-
tistas afincados en la comarca dei Priorat.
Tallas y esculturas, lienzos, acuarelas
e instalaciones, frecuentemente con el
vino como telén de fondo o fuente de
inspiracion, decoraron el espacio de la
cata, que tuvo lugar en el restaurante Els
Irreductibles, nombre que encierra toda
una declaracion de principios y que, co-
mo sus duefios, René Barbier y Sara Pé-
rez, pretende desmarcarse de ese discur-
s0 entre candnico y aburrido que con
mucha frecuencia ahoga al mundo de
la mesa y el vino.

Alli, frente a un bravo paisaje de oli-
vos y vinas en laderas, se descorcharon
algunas de las joyas del vino actual. Des-
de un personalisimo 1999 (annus horribi-
lis en la vifia, como recordé Agustin San-
tolaya) de Cirsion, a un maravilloso 2001

que necesita de unas buenas horas para
desplegar toda su riqueza aromatica o un
2004 al que la mayoria de los presentes
situd en la cumbre de las elaboraciones
de esta exquisita casa del Barriode la
Estacion de Haro. Desde un Caus Lubis
1996 pletdrico y complejo, sorprendente
mezcla de vitalidad y madurez, hasta una
serie de tres Sefiorio de 5an Vicente: un
balsamico y especiado 1299 con algo
mas de nariz que boca, un 2001 elegante
y bien armado, y un 2002 de excelente
factura en otro afio problematico, un ver-
dadero vino de autor.

El Clos Mogador de 1995, una de las
afiadas mas polémicas de las elaboradas
en la bodega de Gratallops, permitio una
breve explicacion de la teoria viticola de
su autor, René Barbier, para quien las ce-
pas deben estar en perfecta armonia con
la diversidad de hierbas y especies vege-
tales de su entorno, de ahi ese aspecto
del vifiedo ("algo salvaje, como su propie-
tario”, fueron sus palabras) que algunos
le critican. El vino es complejo y asilves-
trado, con apuntes de cuero y vermut,
con un tacto redondo y mérbido, pero in-
ferior al 1998 que le siguid, un tinto de
riqueza aromatica interminable, delicado
y con un especiado, largo y etéreo paso
del paladar: un grande.

Y para contestar a quienes sélo son
capaces de concebir la modernidad en
clave de Parker, tres Vina Tondonia blan-
cos (superior el 1973, con abundantes
notas de trufa blanca y confitura) y tres
Pedro Ximenez presentados por Fernan-
do Alvear, entre los que sobresalio el fe-
gendario PX. 1830, un vino sencillamente
sublime. En resumen, un instructivo pa-
seo por los distintos estilos, paisajes
y anadas del vino espafiol. Una forma de
mirar hacia la bebida de Baco de la que
hariamos bien en tomar ejemplo.
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