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ESENOLOGIA

Entre carinenas y garnachas

Especial para ESCENARIO

legamaos, Edwin Alfonzo de V.

Sudrex, José Maria Hojas y asta

servidorn, en compatiin de René
Barbier, o las vifins de Manyetes, en
la zona en donde estdn plantadas lns
que ahorn tionen entre 10 ¥ 12 afios,
todas sembradas en vaso, como i tra-
dicional. El Priorato es ahora famosa
por sus vinos a base de garnacha y
enrifienn, pero segin cuenta nuestro
anfitrién; Barbier, “antes del filoxera,
&l Priorato benin muis de trointa varie-
dades do vine”. Cuando se terming de
erradicar ol floxorn, se replantaron
muchos vifiedos porque daban bas-
tante cantidad, v clar, én esos tiem-
pos el tama de [a calidad quedaba en
segundo plane. Antes del filoxern, nos
explica Barbier, la base ern la garma-
cha negra y estoba acompatadn de
olrns variedades como la carifienn o
In gamacha francesa. Tombién era
habitun] la Calwrnet Sauvignon y la
Merlot. Ex por tanto que los eypajes
oo estas copas que nhora lomamos
internacionales aqui resultan tan al

punto. Es parte de la tradicidn de la
zonn. La carifiena, puss, daba muchs
produccidn v a la vezr mucho eolor con
Io cunl so podia aportar en cupajes
para majorar su aspecto.

También hay que decir quecuan-
do se plantaron 0o eran gran cosa en
términos de calidad, pero aborn eass
carifienas tenen 40, 50, 60, 70 ¥ has-
ta cien afios. Ahora hablamos.de otra
coan. Eptas carifienas son todo perso-
nalidad, [gual que las garnachas vie-
jas tienen ahora méds de 50 afios. Se
hnn recuperads muchas cepas, pers
todavin faltaria mds trabajo en ese
sontido. Con esas cepas recuperadas
s¢ han hecho vinoa realmente mara-
villosos coma el Cims de Porrera, que
eetd también en Gratallops.

"Esta zona (Gratallops) es tan
pobre que o medids que maduran las
earifienns dan cosi nada, pero de una
personalidad y calidad impresionan-
te. Lacarifiena y ln garnactin son nutén-
ticas de agquif, pero foevon levadns a
Francia, al sur, donde adquirieron
mucha notorisdad. Clare, te hablo de
hace muchos afios y ahora despuds de
muchas vendimias v de mucho resis-

QI VIVIR EN EL PRIORATO supone un compromiso prafundo con el
ontomo y &l se estd en ol mundo del vino, tambidén hay que ser
responsable con los vifedos para asegurar ol futuro.

J René Barbiler, José Maria Rojas y Edwin Alfonzo on las vifias [dvanes
de Manyetes.

tir inviernos ¥ veranos, van adaptdn-
dose hasta que finalmente sus, uvas
tranamiten su arraigo. ¥ en términos
de vinos, puesto que estas cepas han
convivido con otras, llegan a comple-
mentarse y la sutileza de cada eti-
Aueta estd en las mezclas de todas
estas cepas vecinas para no terminar
con vinos muy pesados. La cosa es que
haya la misma armonia ¥ comple-
mentaciin como lo hoy en el paisnje

“del vifiedo®,

El contexto surefio, en ol caso de
Francia, donde mucha de Lo identidad
de las etiquetas con base de garnacha
se ho consegniido o través de lo mez-
clacon la Syrah, sirve de punto de par-
tida n e Barbier, quien ha desarmollado
va con bastante plenitud los vifiedos
do Syrah, para utilizarlp como mejo-
rante, nunca para resmplazar la idon-
tidad, porgue “el terrufio te ensefia la
base”, La idea de utilizar copas mejo-

rantes es salo para confirmar rasgoes
deidentidad, ez decir, del terrufio. "Asi
camo cuando le pones sal & ln carne,
cuyo resultado es resaltar los rasgos
desuorigen oidentidad”. Por eso estas
vifias, histéricamente, tenfon tantas
variedades.

Con ln carifiena, la apuesta es
total. *Primero, estamos en ol torreno
mds pobre que se puede encontrar, ¥
aso of ideal para Ia carifiens confor-
me las copas van adguiriende madu-
rez. Clare, podrin haber sido todo lo
contrario, porque justo cunndo defi-
nen su oxpresiin, reducen su produc-
eiin ¥ sobrevivirdn en tanto y cuando
estén en manos de viticultores y bode-
gueros interedados en eatn expresiin.
Lo particular en ] caso de René Bar-
bieres que comosi hubo mucho desism-
bre do carifiens, 6 es gua tiene las
méis viejas y es este el origen de la cali-
dad de sus carifienas ()




