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Lo que comenzd siendo casi un juego entre unos
cuantos amigos, se ha convertido ahora en un éxito
sin precedentes en el panorama vitivinicola espafiol.

Texto: Alberto Huerta / Fotos: Vinos de Espafia / Mapas: Javier Belloso

| Priorato, una comarca histdrica

del vino espaifiol, languidecia in-

merso en una crisis que habia de-
sembocado en el abandono casi absolu-
to del vifiedo y en la ausencia de bode-
gas embotelladoras que elaborasen los
vinos tradicionales de la zona, salvo al-
guna que otra honrosa excepcion y las
consabidas cooperativas preocupadas
por las ventas de graneles.
Ese era el Priorato que enconird René
Barbier Ferrer en el afio 1979, cuando
compro una pequefia finca de un pufia-
do de hectireas en unas laderas proxi-
mas a Gratallops y empezd a plantar vi-
fia. Para él el negocio del vino no tenia

muchos secretos, pero no sucedia asi
con la viticultura, pues ain no habia po-
dido poner en prictica los conocimien-
tos adquiridos al estudiar enologia en
Burdeos.

René Barbier Ferrer es la cuarta genera-
cion de una familia de origen frances
que recald en el Priorato en 1870 huyen-
do de la filoxera. Su bisabuelo, René
Barbier, fue el que inaugurd la saga de
viticultores y bodegueros, compartiendo
los negocios vinicolas familiares enire
Francia y Espaiia.

“Lo que estd claro es que cuando me
meti en esto, comprando la finca en el
afio 79, mi idea no era que me iba a ga-
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nar la vida de esta manera”, recuerda
René Barbier I'V, como asi le gusta que
le reconozean sus allegados, sobre todo
desde que va hay un René Barbier V, su
hijo, dedicado también a este negocio.
“Cuando mi padre murié en 1973 -pro-
sigue-, yo estudiaba enologia en Burde-
os v era amigo de Antonio Palacios, de
Bodegas Palacios Remondo, de Alfaro.
Entonces me converti en distribuidor de
la bodega y comencé a llevar la exporta-
cion, De esta manera conoci a Alvarito
Palacios, que va desde pequefio me
acompafiaba a todas partes v de ahi sur-
gi0 nuestra amistad”,

Durante la década de los 80 y mientras
René Barbier veia crecer poco a poco el
vifiedo todavia joven que habia plantado
con Garnacha, Carifiena, Cabernet Sau-
vignon y Syrah, fue ampliando sus co-
nocimientos de viticultura v enologia al
tiempo que por su mente ya comenzaba
a rondar una idea: hacer vino en el Prio-

rato, el vino de su finca, un tipo de vino —+
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donde se reflejara todo lo clasico de la
zona. La idea de René era hacer un vino
de finca, de ‘clos’, y asi nacieron los
clos del Priorato, vinos que proceden de
un pequeiio pago, una pequeda finca ce-
rrada (clos quiere decir cerrado), que
expresan sin secretos lo que es el terru-
fio. No importaba que no hubiese bode-
ga ni instalaciones comodas.

“De hecho los primeros clos se hicie-
rom en instalaciones compartidas; ca-
da uno aportaba su uva y elaboraba su
propio vino, como se hace en Borgo-
fia, donde varios viticultores elaboran
en la misma bodega o cooperativa”,
explica René Barbier con su
verbo fluido, a veces en
una jerga donde se mez-
clan vocablos y entona-
ciones en francés, catalan T .
y espafiol, aunque confie-
sa que ahora “ya me siento fa b
mas espaiiol que francés”. =
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“Lo imprtante no es donde
vinifiques, sino la proceden-

cia de la uva, la finca de origen”

El primer Clos Mogador, por ahora la
Unica marca de esta bodega, salié al
mercado en 1991 y era de la cosecha
*89, “Tuvimos suerte -recuerda René-,
porque con motivo de la Olimpiada de
Barcelona la revista francesa Gault et
Millau hizo un especial y salié este vino
como uno de los mejores de Espaiia,
cuando no dejaba de ser una cosa de tres
chalados™.

Los tres chalados eran en realidad cua-
tro: el propio René Barbier, Carles Pas-
trana (Clos de L'Obac), José Luis Pérez
Verdil (Clos Martinet) y la americana
Dafne Glorian (Clos Erasmus), a quie-
nes mds tarde se uniria Alvaro Palacios.
Entonces, ;cudl ha sido el éxito del Prio-
raio? René Barbier lo tiene muy claro:
“El éxito del Priorato ha sido el terruiio.
Mira, nosotros somos viticultores, nos
llamamos viticultores, no éramos bode-
gueros. Al hablar de los clos se trataba
de hacer algo como en la Borgofia: este
frocito y este ofro trocito de terrufio se
van a hacer la competencia con aquel
otro trocito, y como el Priorato es muy
pequeiiito, aunque podia ser més grande
vy lo va a ser, pues habrd esa competen-

VINOS DE ESPARA

cia que significard que cada vez lo hare-
mos mejor. Este ha sido el éxito del
Priorato: han sido cuatro botellas, todo
el mundo lo sabe, pero esas cuatro bote-
llas han sido cada vez mas grandes”.

Para René Barbier en Espaiia habia un
gran problema: teniamos el mejor vifie-
do del mundo, ¥ todo el mundo lo sabia
menos los espafioles. Ahora ya se em-
pieza a saber, pero antes no. Todo el
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a fibra sensible de es
mundo se interesaba por las bodegas,
pero nadie por el vifiedo. Insisto, el vi-
fiedo de Espaiia, no ya el del Priorato, es
el mejor del mundo... Lo que pasa es
que el conflicto entre el industrial pode-
roso y el viticultor pequeiio ha impedido
este descubrimiento en Espaiia. Lo que
da miedo ahora en el mundo no es el vi-
no espaiiol, es la vifia; la vifia espaiiola
es lo que da miedo. Y creo que en Espa-
fia todavia hay poca gente consciente de
esto que estoy diciendo, porque si eres
consciente no quieres comprar y com-
prar uva v enriquecerte ripidamente .
Ahora mi trabajo consiste sobre todo en
proteger lo mejor que tenemos, el terru-
fio, porque es la puntita del iceberg del
futuro del vino espafiol, de su prestigio.

Aungue la superficie de vifiedo de la
D.0. Priorato sigue siendo muy pe-
quefias (342 hectareas), el nimero de
bodegas embotelladoras no deja de
crecer, siendo 32 en la actualidad. En-
tre todas se disputan el milldn de li-
tros de vino que se comercializan cada
afio, de los cuales el 43 por ciento va
destinado a la exportacidn. Las varie-
dades de uvas admitidas por el conse-
jo regulador son las blancas Garna-
tha, Pedro Ximénez y Macabeo y las
tintas Carifiena, Garnacha y Garnacha
Peluda. Sin embargo, en los vifiedos
prioratenses también son frecuentes
variedades fordneas como Cabernet
Sauvignon, Merlot y Syrah.
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