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CLOS MOGADOR
VINO SELECTO PARA PALADARES

Existen familias vinculadas al mundo del
vino desde generaciones. Son las familias

EXQUISITOS

de tradicidn que llevan en la sangre la
pasidn por la vifa, desde su origen hasta

la consecucidn de un vino, Pero no les
basta con hacer ellos mismos todo el tra-
bajo relativo a los quehaceres de la
viticuliura y la enologia. Quicren llegara
mis y por ello, piensan, sueiian y traba-
jan sin descanso por conseguir ofrecer a
unos pocos un vino con la exclamacion
undnime de idnico, sobervio ¥y
extraordniario.

El nombre de René Barbier es esa tradi-
cidn, mantenida generacidn tras genera-
citn ¥ que hoy, René Barbier hijo, sigue
manteniendo en el liston mis alto de toda
su historia.

Mieto, hijo de vinicultor y elaborador de
vinos. René sigue la eséncia de la pasidn
de las gentes del vino, Trabaja la tierra,
cuida las vifias con mimo, vendimia v
elabora vinos artesanales. en pequefias
producciones que los hacen mds apeteci-
bles a los buenos entendidos.

Su cosecha mitica sin duda el Clos
Mogador del 92. Une la médxima en cali-
dad al igual que el de las cosechas ante-
riores., pero con mayor pasidn. Es un
vino de gran calidad, dirigido especial-
mente entendidos gourmets, profesiona-
les someliers v especialistas. S6lo pala-
dares exigentes pueden apreciar su exce-
lente esencia y espiritu reunidos en este
vina, casi agotado v cuyas botellas son
buscadisimas en el mercado,

El Clos Mogador 1992 se produce a par-
tir de cinco variedades distintas de uva;
garnacha, syrah, cabernet, carifiena y
pinot, que se transmutan entre duelas de
roble, bajo la alenta atencidn personal
din a dia de René Barbier, hasta llegar a
su momento optimo de madurez,

Este vino se caracteriza por su intenso y
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complejidad aromdtica, sin pri-
sas, con la suficiente impacien-
cia de poder penetrar en un mun-
do de sensaciones sensoriales
tinico y virginal, con copa ancha,
de las de uso para grandes oca-
siones.

El carfcter selectivo de este vino
radica en que precisa de un caro
- proceso de elaboracidn artesanal
¥, por tanto, en cada cosecha se
producen sélo unas pocas bote-
llas, preparadas segin las mejo-
res tradiciones de los grandes

brillante color rubi, adomado de tonos
lilas. Encierra un potente y profundo aro-
ma que &5, sin duda, lo més espectacular
en su estado de madurez actual. Des-
pués de una buena aireacion (algunas ho-
ras) se libera toda su redondez v una
concentracidn dnica de frutas muy ma-
duras (ciruelas, higos, grosella y cassis),
rodeadas de notas especiadas de anis.,
En la boca, su ataque es graso, aungue a
continuacidn muesira una magnifica es-
tructura tinica, lo que es garantia de una
larga y prometedora evolucién, El Clos
Mogador 1992, 1l ¥ como |o define el
endlogo Femando Zamora (profesor ti-
tulado de la Escuela de Enologia de
Tarragona Universidad Rovira Virgili), es
en definitiva «un vino opulento vy ater-
ciopelado que recuerda en el paladar su
exuberancia olfativa. Extraordinariamen-
te largo, su post-gusto evoluciona hacia
notas de cacan v de café.s

Es un vino para saborear, disfrutar de su

Crus franceses con los que pue-

de presumir de ser incluso de los mejo-
res.

Su elaboracion es exclusiva, ya desde la
propia vendimia, que se realiza de forma

selectiva y escalonada, segiin las varie-
dades y las zonas. René Barbier busca v
recoge inicamente una uva madura y con-
centrada, con un buen eguilibrio entre
los taninos ¥ la acidez. La estructura v la
riqueza del vino deben sobrepasar su po-
tencia alcohdlica.

El cultivo de las vides en Clos Mogador
5 ONETso vy, por tante, su consumidor
fiel sélo puede ser un auténtico enamo-
rado de los caldos de calidad. Por otro
lado, la excelencia de este vino ha contri-
buido en los pasados afios y contribuye
sin duda también esta cosecha a la recu-
peracion del prestigio de la Denomina-
cidn de Origen Priorato.

El vifiedo Clos Mogador -propiedad de
René Barbier hijo- es un inmenso anfi-
teatro de pizarra (licorella), bafiado por
¢l rio Siurana, en pleno Priorato, una co-
marca de apenas 2.000 hectdreas de
vifledos, con un microclima excepcional
condicionado por las montafias de 1.200
metros de altura que lo rodean. Es un
vifledo donde las diferentes variedades
viniferas se ubican segin la altitud, la
exposicion al sol o al rocio.

Pero si hemos dado neestro intenso va-
lor de honestos catadores y predicado-
res de lo merecedor, no debemos dejar de
recordar que, sin duda, este vino excep-
cional solo es la amtesala de los nuevos
VINos que nos depara, como siempre,
nuestro amigo René Barbier, alli entre
vifias donde las cigarras no cantan por
que ¢l sol abrasa.

Julio Cayuela Tormo




